Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE TRIUNFO

DECRETO N° 2.887/2021, de 20 de outubro de 2021

Regulamenta a Lei Municipal n°® 1.387, de 18 de
janeiro de 1999, que dispbe sobre a Inspecéao
Sanitaria e Industrial dos Produtos de Origem
Animal no Municipio de Triunfo, e da outras
providéncias.

O PREFEITO MUNICIPAL DE TRIUNFO, no uso das atribuicbes
legais, asseguradas pelo artigo 143, inciso VI da Lei Organica do Municipio e em
conformidade com o art. 5° da Lei Municipal n® 1.387, de 18 de janeiro de 1999,

DECRETA:

TiTULO |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1°. Fica regulamentada, em todo o territério do Municipio de Triunfo, a
Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal, em relacdo as condicdes
Higiénico-sanitarias a serem atendidas pelos estabelecimentos registrados junto ao
Servigo de Inspecdo Municipal (S.1.M.).

Art. 2°. O Servico de Inspecdo Sanitaria de Produtos de Origem Animal, de
competéncia da Prefeitura Municipal de Triunfo, nos termos da Lei Federal n® 7.889, de
23 de novembro de 1989 e Lei Municipal n® 1.387, de 18 janeiro de 1999, sera executado
pelo Servico de Inspecdo Municipal (S.I.M.), vinculado a Secretaria Municipal de
Agricultura.

Art. 3°. Para os fins deste Regulamento sdo adotadas as seguintes defini¢des:

| - analise de controle: é a analise efetuada pelo estabelecimento para controle
de processo e monitoramento da qualidade das matérias-primas, insumos e produtos;

Il - analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC: sistema que
identifica, avalia e controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos alimentos;

lIl - andlise fiscal: € a andlise efetuada por laboratério de controle oficial ou pela
autoridade fiscal competente, em amostras colhidas pelo S.I.M., que servira para verificar
a conformidade de matéria-prima, insumos e produtos com os dispositivos do presente
Regulamento ou demais legislacdes pertinentes;

IV — boas préaticas de fabricacdo: condi¢cdes e procedimentos higiénicos,
sanitarios basicos e operacionais sistematizados aplicados em todo o fluxo de producéo,
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com o objetivo de garantir a qualidade, conformidade e inocuidade dos produtos de
origem animal, incluindo atividades e controles complementares;

V - fiscalizagé@o: procedimento oficial executado pela autoridade sanitaria em
carater supletivo, sem prejuizo dos procedimentos de inspecdo, em locais onde possam
existir produtos de origem animal, com o intuito de verificar o atendimento aos requisitos
previstos no presente Regulamento e em normas complementares;

VI — higienizag&o: é o procedimento que consiste na execucdo de duas etapas
distintas, limpeza e sanitizacdo, a ser realizado em todos os estabelecimentos;

VII - identidade: conjunto de parametros que permitem identificar um produto
de origem animal quanto a sua natureza, caracteristica sensorial, composicao, tipo de
processamento ou modo de apresentacao;

VIII - inspecéo: o procedimento oficial de rotina executado pela autoridade
sanitaria junto ao estabelecimento, consistindo no exame dos produtos de origem animal
e dos sistemas de controle de processo, assim como na analise do produto final para
verificagdo quanto ao atendimento dos requisitos higiénicos, sanitarios e tecnolégicos,
previstos no presente Regulamento e em normas complementares;

IX - laboratério de controle oficial: € o laboratério publico ou privado que teve
sua competéncia técnica formalmente reconhecida pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento (MAPA) para realizar andlises, por método oficial, visando
atender as demandas dos controles oficiais e/ou laboratério credenciado pelo S.I.M.;

X - legislacdes especificas ou regulamentos: atos normativos estabelecidos e
emitidos pelo MAPA, DIPOA, S.I.M. ou por outros organismos oficiais reconhecidos e
responsaveis pela legislacdo de alimentos, contendo regras, normas complementares ou
descricdo das caracteristicas dos produtos, servi¢os, processos ou métodos de producao;

XI - limpeza: consiste na remocéo fisica de residuos organicos e minerais ou
outro material indesejavel das superficies das instalagdes, equipamentos e utensilios,
seguidos da lavagem prévia com agua, aplicacdo de detergente e posterior enxague ou
remocao a seco por meios mecanicos;

XIl - memorial descritivo: documento que descreve detalhadamente, conforme
0 caso, as instalacbes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos
relacionados ao estabelecimento de produtos de origem animal;

Xl - produto comestivel: € o produto de origem animal obtido de forma
higiénica e que faz parte dos habitos alimentares da populacdo a que se destina;

XIV- produto ndo comestivel: € o produto de origem animal ndo destinado ao
consumo humano;

XV - produtos de origem animal: aqueles obtidos totalmente ou
predominantemente a partir de matérias primas comestiveis ou ndo, procedentes das
diferentes espécies de animais, podendo ser adicionado de ingredientes de origem
vegetal, condimentos, aditivos e demais substancias autorizadas.

XVI - qualidade: conjunto de parametros que permitem caracterizar as
especificacbes de um produto de origem animal em relacdo a um padrdo desejavel ou
definido em legislacao especifica, quanto aos seus fatores intrinsecos, higiénico-sanitarios
e tecnoldgicos;



Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE TRIUNFO

XVII - regulamentos técnicos: documentos que enunciam as caracteristicas de
um produto ou os processos e meétodos de producdo a ele relacionados, visando
padronizar a sua identidade e qualidade, e cujo cumprimento deve ser obrigatério;

XVIII - reinspecéo: € o ato de verificar, em nova inspecao, mediante avaliacdo
das condi¢des sensoriais, fisico-quimicas ou microbiologicas, se uma matéria-prima ou
produto previamente inspecionado, esta em conformidade com os padrbes
regulamentares e encontram-se aptos para 0 consumo humano.

XIX - registro de estabelecimento: ato privativo do S.I.M. destinado a conceder
o direito de funcionamento ao estabelecimento de produtos de origem animal que
desenvolva atividades previstas neste Regulamento;

XX - estabelecimento de produtos de origem animal: para efeito do presente
Regulamento, estabelecimento de produtos de origem animal € qualquer instalacdo ou
local nos quais séo abatidos ou industrializados animais, bem como onde séo recebidos,
manipulados, elaborados, transformados, preparados, conservados, armazenados,
depositados, acondicionados, embalados e rotulados com finalidade industrial ou
comercial, todos os produtos de origem animal, seus subprodutos e derivados.

XXI - registro de produto: ato privativo do S.I.M. destinado a conceder o direito
de fabricacdo de produto de origem animal que atenda as determinacdes do presente
Regulamento ou de normas complementares;

Art. 4°, Ficara a cargo do S.I.M. fazer cumprir estas normas, bem como outras
gue poderdo ser legalmente implantadas, que digam respeito a Inspecdo Sanitaria dos
estabelecimentos.

§1°. Para execuc¢do de suas atividades, o Médico Veterinario do S.I.M. podera
conduzir veiculo oficial, desde que possua Carteira Nacional de Habilitacdo valida e
apresente categoria compativel com o veiculo a ser utilizado.

82°. Além deste Decreto, outros regulamentos poderdo ser implementados
para maior eficiéncia da inspecédo industrial e sanitaria dos produtos de origem animal.

Art. 5°. Ficam sujeitos a inspecéo e reinspecao, previstas neste Regulamento,
todos os produtos de origem animal, seus subprodutos e derivados.

81°. A inspecdo a que se refere o presente artigo, abrange, sob o ponto de
vista industrial e sanitario, a inspegao “ante” e “post-mortem” dos animais, como 0
recebimento, manipulagdo, transformacdo, elaboracdo, preparo, conservagao,
acondicionamento, embalagem, depdsito, rotulagem, transito e consumo de quaisquer
produtos e subprodutos, adicionados ou nao de vegetais, destinados ou nao a
alimentacdo humana.

§2°. A inspecado abrange, também, os produtos afins, tais como: coagulantes,
condimentos, corantes, conservadores antioxidantes, fermentos e outros usados na
industria de produtos de origem animal.

Art. 6°. A inspecdo a que se refere o artigo anterior é privativa do Servico de
Inspecao Municipal - S.1.M.

Art. 7°. A inspecao de que trata o presente Regulamento sera realizada:

| - nos estabelecimentos que recebem, abatem ou industrializam as diferentes
espécies de animais de agougue;
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Il - nos estabelecimentos que recebem o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacao;

[l - nos estabelecimentos que recebem o pescado para distribuicdo ou
industrializacao;

IV - nos estabelecimentos que recebem e distribuem para consumo, animais
considerados de caca;

V- nos estabelecimentos que produzem ou recebem mel e cera de abelha para
beneficiamento ou distribuicao;

VI - nos estabelecimentos que produzem ou recebem ovos para distribuicdo em
natureza ou para industrializacao;

VIl - nos estabelecimentos que recebem, beneficiam, industrializam e
distribuem, no todo ou em parte, matérias-primas e produtos de origem animal
procedentes diretamente de estabelecimentos registrados;

VIIIl- nas vias publicas e rodovias, em relacdo ao transito de produtos,
subprodutos e matérias primas de origem animal.

Art. 8°. A concesséo de registro e a realizacdo de inspec¢éo pelo S.I.M. isenta o
estabelecimento de qualquer outra fiscalizacdo sanitéaria.

Art. 9°. A inspecdo do S.I.LM. se estende as casas atacadistas, varejistas e
servicos de alimentacdo em carater supletivo, sem prejuizo da fiscalizacdo sanitaria local,
e tera por objetivo:

| - reinspecionar produtos de origem animal destinados ao comércio, quando
necessario;

Il - verificar se existem produtos de origem animal que ndo foram
inspecionados nos postos de origem ou quando o tenham sido, infrinjam dispositivos
deste Regulamento;

[l — combater o abate clandestino, com fiscalizacdo da procedéncia de
produtos de origem animal.

Art. 10. O presente Regulamento e os atos complementares, que venham a ser
instituidos, serdo executados no Municipio de Triunfo, devendo ser observadas as
legislacdes vigentes.

Art. 11. A Inspecdo Municipal sera instalada em carater permanente ou
periodico.

81°. Entende-se por Inspec¢do Municipal permanente, aquela realizada nos
estabelecimentos que realizem abate de animais, desde o exame “ante mortem” até o
encerramento das atividades;

§2°. Entende-se por Inspe¢do Municipal periddica, aquela em que ha apenas
inspecodes periddicas, conforme estabelecido pelo S.I.M.;

83°. Nos estabelecimentos de abate de bovinos, suinos, ovinos, caprinos e
aves, o0 S.I.M. devera acompanhar todo o processo de abate em carater permanente.

84°, Os estabelecimentos classificados como unidades de beneficiamento de
carnes e produtos carneos, de pescado e produtos de pescado, de ovos e derivados, bem
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como as granjas leiteiras, postos de refrigeracdo, usinas de beneficiamento, fabricas de
laticinios e queijarias, terdo inspec¢édo com frequéncia semanal;

85°. Os estabelecimentos classificados como granja avicola, unidade de
extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas e entreposto de beneficiamento de
produtos de abelhas e derivados, terdo inspe¢ao com frequéncia quinzenal.

Art. 12. A inspecdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal, a cargo
do S.I.M., abrange:

| - a higiene geral dos estabelecimentos registrados;

Il - a captacdo, canalizacdo, deposito, tratamento e distribuicdo de agua de
abastecimento, bem como a captacao, distribuicdo e tratamento das aguas residuais e
dejetos;

[1l - o funcionamento dos estabelecimentos;
IV- 0 exame “ante” e “post-mortem” dos animais;

V- as fases de recebimento, elaboracdo, manipulacdo, preparo,
acondicionamento, conservacdo, transporte e depésito de todos o0s produtos e
subprodutos de origem animal e suas matérias-primas, adicionadas ou ndo de vegetais;

VI - a embalagem e rotulagem de produtos e subprodutos;

VII - a classificacdo de produtos e subprodutos de acordo com os tipos e
padrbes previstos em normas especificas;

VIl - os exames tecnologicos, microbioldgicos, histopatologicos, fisico-
guimicos e toxicoldgicos das matérias-primas e produtos, quando for o caso;

IX - os produtos e subprodutos existentes nos mercados de consumo, para
efeito de verificacdo do cumprimento das medidas estabelecidas no presente
Regulamento;

X - 0s meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas
matérias-primas, destinados a alimentacdo humana;

XI - 0 bem-estar animal.

Art. 13. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata ou
industrialize produtos de origem animal, devera, obrigatoriamente, submeter seus projetos
e produtos a aprovacgao prévia pelo S.I.M..

Art. 14. Nos estabelecimentos sob inspecao do S.I.M., somente é permitida a
entrada de matérias-primas de estabelecimentos Registrados no Servico de Inspecgéo
Federal (S.I.F.), Divisdo de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (DIPOA); Sistema
Unificado Estadual de Sanidade Agroindustrial, Familiar, Artesanal e de Pequeno Porte
(SUSAF), Sistema Brasileiro de Inspecao de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA) ou
no S.I.M..

Paragrafo unico. Serd considerado clandestino e sujeito a apreensao, nos
termos da legislacdo em vigor, todo o produto que n&o tenha atestado de que tenha sido
inspecionado.
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TITULO Il
CLASSIFICACAO DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

CAPITULO |
Disposicdes Gerais

Art. 15. Os estabelecimentos de produtos de origem animal, sob inspecéo do
S.1.M., séo classificados em:

| - carnes e derivados;

Il - leite e derivados;

lll - pescado e derivados;

IV - ovos e derivados;

V - produtos de abelhas e derivados;

VI — estabelecimentos de armazenagem.

CAPITULO Il
Dos Estabelecimentos de Carnes e Derivados
Art. 16. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:
| - abatedouro frigorifico; e
Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

81°. Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o
estabelecimento destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepcao, a
manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo dos
produtos oriundos do abate, dotado de instalac6es de frio industrial, que pode realizar o
recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de produtos comestiveis.

82°. Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
carne e produtos carneos, o estabelecimento destinado a recepcao, a manipulacdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos
carneos, que pode realizar a industrializacdo de produtos comestiveis.

CAPITULO 1l
Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados

Art. 17. Os estabelecimentos de leite e derivados sédo assim classificados e
definidos:

| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeracéo;

[l - unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV - fabrica de laticinios; e

V - queijaria.
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81°. Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o
estabelecimento destinado a producédo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢éo de leite para o
consumo humano direto, podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite
exclusivo de sua producgdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento,
manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralacdo, fracionamento, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedigao.

§2°. Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo 0s
estabelecimentos intermedidrios entre as propriedades rurais e as unidades de
beneficiamento de leite e derivados destinado a selecéo, a recepc¢do, a mensuracao de
peso ou volume, a filtracdo, a refrigeracdo, ao acondicionamento e a expedicdo de leite
cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

83°. Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
leite e derivados 0s estabelecimentos destinados a recep¢ao, ao pré-beneficiamento, ao
beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de leite para o consumo humano direto, facultada a transferéncia, a
manipulagéo, a fabricagdo, a maturacéo, o fracionamento, a ralagéo, o acondicionamento,
a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de derivados lacteos, permitida, também, a
expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.

84° Para os fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o0s
estabelecimentos destinados a fabricacao de derivados lacteos, envolvendo as etapas de
recepcao de leite e derivados, de transferéncia, de refrigeracdo, de beneficiamento, de
manipulacdo, de fabricacdo, de maturacdo, de fracionamento, de ralacdo, de
acondicionamento, de rotulagem, de armazenagem e de expedicdo de derivados lacteos,
sendo permitida, também, a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.

85°. Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria os estabelecimentos
destinados a fabricacdo de queijos, que envolva as etapas de fabricacdo, maturacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso nhao realize o
processamento completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de
beneficiamento de leite e derivados.

CAPITULO IV
Dos Estabelecimentos de Pescado e Derivados

Art. 18. Os estabelecimentos destinados ao pescado e seus derivados séo
classificados em:

| - abatedouro frigorifico de pescado; e
Il - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

81°. Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de
pescado, os estabelecimentos destinados ao abate de anfibios e répteis, a recepcéo, a
lavagem, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento, a
manipulagéo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de produtos comestiveis.

820, Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
pescado e produtos de pescado, os estabelecimentos destinados a recepcao, a lavagem
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do pescado recebido da produgdo priméria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e de produtos de pescado, que
pode realizar também sua industrializagéo.

CAPITULO V
Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 19. Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
| - granja avicola; e
Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

81°. Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola, o0s
estabelecimentos destinados a producdo, a ovoscopia, a classificagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos oriundos,
exclusivamente, de producédo propria destinada a comercializagcéo direta.

§2°. E permitida as granjas avicolas a comercializacdo de ovos para a
unidades de beneficiamento de ovos e derivados.

83°. Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
ovos e derivados, os estabelecimentos destinados a producéo, a recepg¢do, a ovoscopia, a
classificacdo, a industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de ovos e derivados.

§4°. E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

85° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalacées
para a industrializacdo de ovos.

86°. Caso disponha de estrutura e condi¢des apropriadas, € facultada a quebra
de ovos na granja avicola, para destinacdo exclusiva para tratamento adequado em
unidade de beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e
em normas complementares.

CAPITULO VI
Dos Estabelecimentos de Produtos de Abelhas e Derivados

Art. 20. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao
classificados em:

| - unidade de extracao e beneficiamento de produtos de abelhas; e
Il - entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

81°. Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de extracdo e
beneficiamento de produtos de abelhas, os estabelecimentos destinados ao recebimento
de matérias-primas de produtores rurais, a extracdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e
o fracionamento.
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82°. Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de
produtos de abelhas, os estabelecimentos destinados a recepcao, a classificacdo, ao
beneficiamento, a industrializagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros
estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a extracdo de matérias-
primas recebidas de produtores rurais.

§3°. E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

CAPITULO VI
Dos Estabelecimentos De Armazenagem

Art. 21. Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados em:
| - entreposto de produtos de origem animal; e
Il - casa atacadista.

81°. Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de
origem animal, os estabelecimentos destinados, exclusivamente, a recepcdo, a
armazenagem e a expedicdo de produtos de origem animal comestiveis, que necessitem
ou nao de conservacao pelo emprego de frio industrial, dotado de instalacfes especificas
para a realizacdo de reinspecéo.

§2°. Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista, 0s
estabelecimentos registrados nos 6rgaos reguladores da saude que receba e armazene
produtos de origem animal, procedentes do comércio internacional, prontos para
comercializagdo, acondicionados e rotulados, para fins de reinspecdo, dotado de
instalacdes especificas para a realizacédo dessa atividade.

83°. Nos estabelecimentos de que tratam os 81° e 82° nao serdo permitidos
trabalhos de manipulacdo, de fracionamento ou de substituicdo de embalagem primaria,
sendo permitida a substituicdo da embalagem secundaria que se apresentar danificada.

84°. Nos estabelecimentos de que trata o 8§81° é permitida a agregacao de
produtos de origem animal rotulados para a formacao de kits ou conjuntos, que nao estéao
sujeitos a registro.

CAPITULO VI
Dos Produtos Nao Comestiveis

Art. 22. Os estabelecimentos de produtos ndo comestiveis sao classificados
como unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis.

Paragrafo Uunico. Entende-se, por unidade de beneficiamento de produtos ndo
comestiveis o0 estabelecimento destinado a recepc¢éo, a manipulacéo e ao processamento
de matérias-primas e residuos de animais, destinados ao preparo exclusivo de produtos
nao utilizados na alimentacdo humana, conforme previstos neste Decreto ou em normas
complementares.
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TITULO Il
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL NO S.I.M.

CAPITULO |
Disposi¢des Gerais

Art. 23. Os estabelecimentos que industrialize produtos de origem animal nao
poderdo funcionar no Municipio de Triunfo sem estar previamente registrados no S.I.M.,
na forma deste Regulamento e demais atos complementares que venham a ser instituidos
pelo Poder Executivo.

Art. 24. Para o funcionamento de qualquer estabelecimento que abata,
industrialize, beneficie ou manipule produtos de origem animal para comercializacao,
devera, obrigatoriamente, requerer aprovacao prévia do projeto e registro, junto ao S.1.M.

CAPITULO Il
Da Andlise e Aprovacgao do Projeto

Art. 25. A analise e aprovacdo dos projetos sera feita através do
encaminhamento dos seguintes documentos:

| — requerimento assinado pelo representante legal da empresa direcionado ao
Coordenador do S.I.M., solicitando a analise e aprovacdo do projeto, indicando Razao
Social, endereco completo e telefone.

Il - memorial Descritivo da Construcéao, assinado por Engenheiro ou Arquiteto
(com mencdo do numero de inscricdo no CREA), constando informacdes detalhadas
sobre a obra, especialmente com referéncia ao sistema de abastecimento de agua, fonte
de captacdo, volume, tratamento e distribuicdo, rede de esgoto, pés-direitos das
dependéncias, largura das portas, camaras frias, altura dos trilhos e demais informacgdes
pertinentes;

lll - as seguintes plantas impressas, datadas e assinadas por Engenheiro ou
Arquiteto:

a) planta Baixa de cada pavimento;

b) plantas de fachada e cortes;

c) planta de situacéo e localizacéo

d) planta hidrossanitéria;

e) planta baixa com “ayout” dos equipamentos (trilhagem, mesas, plataformas,
pias e demais equipamentos necessarios).

81°. Os documentos relacionados nos incisos Il e lll, devem ser enviados em
duas (2) vias;

82°. As plantas deveréo apresentar escala de 1:100 ou 1:50 (exceto as plantas
de situacdo e localizacao) e atender as normas da ABNT, constando a identificacdo do
proprietario das instalagdes ou da empresa;

83°. As plantas de situagdo e localizagdo deverdo apresentar escala 1:100
1:250 ou 1:500;
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84°. Nos projetos de reforma e/ou ampliacdo devem ser identificadas, na planta
baixa, as areas a construir e a demolir.

CAPITULO Il
Do Registro de Estabelecimento de Produtos
de Origem Animal

Art. 26. O encaminhamento dos pedidos de registro do estabelecimento de
produtos de origem animal, deveré ser precedido de aprovacédo das plantas do projeto.

Art. 27. O Registro sera requerido ao Coordenador do S.I.M., mediante a
apresentacao dos seguintes documentos:

I- requerimento assinado pelo representante legal da empresa
direcionando ao Coordenador do S.I.M., solicitando o registro, indicando Raz&o Social,
endereco completo e telefone;

lI- plantas de situacéo e localizacéo;
lll- plantas de corte e fachadas;
V- planta baixa com "layout" dos equipamentos;

V- memorial Econdmico-Sanitario;

VI- memorial Descritivo da Construcéo;

VII- licenca Ambiental vigente emitida por 6rgdo ambiental responsavel,
guando for o caso;

VIII- ART do responsavel pela atividade pretendida;

IX- aprovacao de Roétulo (s);

X- laudo Fisico-Quimico e Microbiolégico da Agua de abastecimento, de
acordo com a Portaria de Consolidacéo n° 5, de 28 de setembro de 2017, Anexo XX ou
a que vier a substitui-la;

XI- copia do Certificado de Capacitacdo de Boas Praticas de Fabricacéo;

XIl- Manual de Boas Praticas de Fabricacao.

Paragrafo Unico. O Manual de Boas Praticas de Fabricacdo deve conter, no
minimo, os seguintes Procedimentos Operacionais Padrdao (POP's):

I- agua de abastecimento;

lI- aguas residuais (para matadouro-frigorifico e leite e derivados);

[ll- controle de pragas;

IV- procedimentos Padrdes de Higiene Operacional (PPHO);

V- saude, Higiene e Treinamento dos colaboradores;

VI- controle de temperaturas, calibracéo e afericdo de instrumentos;
VII- abate humanitario (para matadouro-frigorifico);

VIII- controle de matérias-primas, insumos, embalagens e produtos.
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Art. 28. Satisfeitas as exigéncias fixadas no presente Regulamento, o S.I.M.
fornecera o "Alvara de Funcionamento”, constando o niumero do registro, razao social,
classificacdo do estabelecimento, localiza¢édo e outros elementos julgados necessarios.

Paragrafo Unico. Apods o deferimento, compete ao S.I.M. instalar de imediato a
inspecao no estabelecimento.

CAPITULO IV
Da Transferéncia de Registro

Art. 29. A transferéncia de registro devera ser encaminhada, através de ato
administrativo especifico, preenchidos e assinados pelo proprietario do estabelecimento,
ao Coordenador do S.I.M.

81°. Os processos de solicitacdo devem ser instruidos com o0s seguintes
documentos:

I- requerimento direcionado ao Coordenador do S.I.M.;

II- Termo de Compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias
formuladas a empresa antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas;

lll- contrato social da nova empresa, devidamente registrado na Junta
Comercial,

V- titulo de registro da empresa antecessora ou, na sua falta, uma
declaracéo de extravio;

V- contrato ou certiddo de locacéo, arrendamento ou de compra e venda do
imével, devidamente registrado em Cartorio;

VI- laudo de inspecdo do estabelecimento atualizado e com parecer
conclusivo;

82. No caso de transferéncia de registro, por alteracao contratual ou da razéo
social, paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados os processos de
aprovacao de roétulos, tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da
empresa antecessora.

83°. Faculta-se a utilizacdo da rotulagem da empresa antecessora, desde que
devidamente autorizado pelo S.I.M., sob estrito controle e fiscaliza¢do local.

TITULO IV
DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

CAPITULO |
Disposi¢cOes Gerais

Art. 30. Somente serd autorizado o funcionamento de estabelecimentos de
produtos de origem animal que estejam adequadamente instalados e equipados para a
finalidade a que se destina e atendam a legislacao vigente.
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Paragrafo Unico. As instalagdes e 0s equipamentos de que tratam este artigo
compreendem as dependéncias minimas, maquinarios e utensilios diversos, em face da
classificacao e capacidade de producéo de cada estabelecimento.

Art. 31. Os estabelecimentos de produtos de origem animal devem satisfazer
as seguintes condic¢des basicas e comuns:

| - pavimentacdo das areas destinadas a circulacdo de veiculos
transportadores, devendo ser realizada com material que evite formagdo de poeira e
empocamentos, podendo, nestas areas, a pavimentacao ser realizada com britas.

Il - nas &reas de circulacdo de pessoas, recep¢cdo e expedicdo, o material
utilizado para pavimentacéo deve permitir lavagem e higienizacéo.

lll - a area do estabelecimento deve ser delimitada de modo a ndo permitir a
entrada de pessoas ndo autorizadas e animais.

81°. A area do terreno, onde se localiza o estabelecimento, deve ter tamanho
suficiente para construcdo de todas as dependéncias necessarias para a atividade
pretendida, devendo a planta ser instalada, de preferéncia, no centro de terreno.

§2°. O terreno devera ser cercado e afastado dos limites das vias publicas no
minimo cinco (05) metros, bem como dispor de area de circulacdo que permita a livre
movimentacao dos veiculos de transporte.

83°. Configura-se excec¢do aos ditames do paragrafo anterior, aqueles ja
instalados e que ndo disponham de afastamento em relacdo as vias publicas, os quais
poderdo funcionar, desde que as operacdes de recepcao e expedicdo se apresentem
interiorizadas.

84°. Os estabelecimentos ndo podem estar localizados proximos a fontes de
contaminacdo, que por sua natureza, possam prejudicar a identidade, qualidade e
inocuidade dos produtos.

85°. Quando os estabelecimentos estiverem instalados, anexos as residéncias,
devem possuir acesso independente.

86°. Devem ser instaladas barreiras sanitarias nos pontos de acesso a area de
producdo, devendo possuir cobertura, lavador de botas, pias com torneiras com
fechamento sem contato manual, sabao liquido inodoro e neutro, toalhas descartaveis de
papel, cestas coletoras de papel com tampa acionadas sem contato manual e substancia
sanitizante.

87°. As dependéncias devem ser construidas de maneira a oferecer um
fluxograma operacional racionalizado em relacdo a recepc¢ao da matéria-prima, producao,
embalagem, acondicionamento, armazenagem e expedicdo, além de atender aos
seguintes requisitos:

| - apresentar condicbes que permitam os trabalhos de inspecéo sanitaria,
manipulacdo de matérias-primas, elaboragdo de produtos e subprodutos, limpeza e
desinfeccéao;

Il - o pé direito deve ter altura suficiente para disposicdo adequada dos
equipamentos, permitindo boas condi¢des de temperatura, ventilacéo e iluminagao;

lIl - os pisos, paredes, forros, portas, janelas, equipamentos e utensilios devem
ser impermedveis, constituidos de material resistente, de facil limpeza e desinfeccao;
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IV - as paredes da area de processamento devem ser revestidas com material
impermeavel de cores claras na altura adequada para a realizacdo das operacdes; e

V - todas as janelas para a area externa devem ser dotadas de telas
milimétricas a prova de insetos;

88°. As operacdes devem ser organizadas de tal forma a evitar contaminacéao.

89°. Os equipamentos devem ser alocados obedecendo a um fluxograma
operacional racionalizado que evite contaminacdo cruzada e facilite os trabalhos de
manutencao e higienizacao.

810. Os equipamentos devem ser instalados em numero suficiente, com
dimensbes e especificacbes técnicas compativeis com o volume de producdo e
particularidades dos processos produtivos do estabelecimento.

811. A disposicao dos equipamentos deve ter afastamento suficiente, entre si e
demais elementos das dependéncias, para permitir os trabalhos de inspecdo sanitaria,
limpeza e desinfeccéo.

812. Os equipamentos e utensilios devem ser atoxicos e aptos a entrar em
contato com alimentos.

§13. E proibido modificar as caracteristicas dos equipamentos sem autoriza¢&o
prévia do S.I.M., bem como utiliza-los acima de sua capacidade operacional.

814. Devem ser instalados exaustores ou sistema para climatizacdo do
ambiente quando a ventilacdo natural ndo for suficiente para evitar condensacoes,
desconforto térmico ou contaminacdes, sendo proibida a instalacdo de ventiladores nas
areas de processamento.

815. O estabelecimento deve possuir areas de armazenagem em numero
suficiente, dimensdes compativeis com o volume de producdo e temperatura adequada,
de modo a atender as particularidades dos processos produtivos.

816. Os produtos que necessitam de refrigeracdo devem ser armazenados
com afastamento necessario que permita a circulacao de frio.

817. Produtos diferentes podem ser armazenados em uma mesma area, desde
gue bem identificados e n&o haja interferéncia, de qualquer natureza, que possa
prejudicar a identidade e a inocuidade dos produtos.

818. As camaras frias podem ser substituidas por equipamentos de frio, de uso
industrial, providos de circulacdo de ar forcada e termémetro com leitura externa, que
podera ser usado, exclusivamente, para produtos prontos, desde que garanta a
manutencao do produto na temperatura e condigdes especificadas no rotulo do mesmo.

819. A armazenagem das embalagens, dos rotulos, dos ingredientes e dos
demais insumos a serem utilizados, deve ser feita em local que nado permita
contaminacdes de nenhuma natureza, separados uns dos outros de forma a nao permitir
contaminacao cruzada, podendo ser realizada em armarios de material ndo absorvente e
de facil limpeza.

820. A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos deve
ser realizada em local proprio ou na mesma sala de guarda de rétulos e embalagens,
desde que tenha um armario fechado e que seja utilizado exclusivamente para este fim.
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821. A éarea de expedicdo deve possuir projecdo de cobertura com
prolongamento suficiente para protecao das operacoes, nela realizadas.

§22. A iluminacao artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso de
luz fria.

823. As lampadas localizadas sobre a area de manipulacdo de matéria-prima,
de produtos e de armazenamento de embalagens, rotulos e ingredientes, devem estar
protegidas contra rompimentos, sendo permitido o uso de lampadas led resistentes a
impactos.

§24. E proibida a utilizacdo de luz colorida que mascare ou produza falsa
impressao quanto a coloracdo dos produtos ou que dificulte a visualizacdo de sujidades.

825. A 4gua deve ser potavel, encanada e em quantidade compativel com a
demanda do estabelecimento.

826. A cloracdo da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro
instalado na entrada do reservatorio de agua.

827. A fonte de agua, canalizacdo e reservatério devem estar protegidos de
gualquer tipo de contaminacéao.

828. O estabelecimento deve dispor de sanitarios e vestiarios em numero
estabelecido em legislacao especifica.

| - quando os sanitarios e vestiarios ndo forem contiguos ao estabelecimento, o
acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas que oferecam risco de
contaminacao de qualquer natureza.

Il - os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios com tampa, papel
higiénico, pias, toalhas descartaveis ndo recicladas, sabdo liquido inodoro e neutro,
cestas coletoras de papéis com tampa acionadas sem contato manual.

lll - € proibida a instalacao de vaso sanitario do tipo "turco".

IV - € proibido o acesso direto entre as instalacfes sanitarias e as demais
dependéncias do estabelecimento.

829. As aguas residuais ndo podem desaguar diretamente na superficie do
terreno e seu tratamento deve atender as normas especificas em vigor.

830. Os pisos de todas as dependéncias do estabelecimento devem contar
com declividade suficiente para escoamento das aguas residuais.

Art. 32. Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode
ultrapassar a capacidade de suas instalacdes e equipamentos.

Art. 33. A construcdo dos estabelecimentos deve obedecer as exigéncias que
estejam previstas no Plano Diretor municipal, bem como as previstas em legislacao
ordinaria do Municipio, desde que nao colida com as exigéncias de ordem sanitaria ou
industrial previstas neste Regulamento ou em atos complementares expedidos pelo S.I.M.

Art. 34. Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento somente
podera reiniciar seus trabalhos mediante inspecdo prévia de todas as dependéncias,
instalacdes e equipamentos.
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CAPITULO Il
Do Funcionamento dos Estabelecimentos de
Carnes e Derivados

Art. 35. Os estabelecimentos de carnes e derivados devem satisfazer, também,
as seguintes condigoes:

| - ser construido de forma que permita uma adequada movimentacdo de
veiculos de transporte para carga e descarga;

Il - dispor de suficiente “pé direito” nas salas de matanca, de modo a permitir a
instalagdo dos equipamentos, principalmente da trilhagem aérea ou outro sistema
adequado, aprovado pelo S.I.M., numa altura adequada a manipulacdo das carcacas
higienicamente, com dispositivos que evitem o0 contato das carcagas com O piSO ou entre
si, e delas com as demais matérias-primas;

lll - dispor de currais, pocilgas, bretes, chuveiros e demais instalacbes para
recebimento, estacionamento e circulacdo de animais, convenientemente pavimentados
ou impermeabilizados, com declive para a rede de esgoto, providos de bebedouros, bem
como pontos de agua, com pressdo suficiente, para facilitar a lavagem e desinfeccao
dessas instalagoes;

IV - dispor de locais apropriados para separacdo e isolamento de animais
doentes;

V - dispor, no caso de matadouro-frigorifico, de instalac6es e aparelhagem para
desinfeccdo dos veiculos utilizados no transporte de animais, quando se julgar necessario
em funcao do fluxo de abate;

VI - localizar os currais de recebimento de animais, cocheiras, pocilgas,
apriscos e outras dependéncias, que por sua natureza produzam mau cheiro, 0 mais
distante possivel dos locais onde sédo recebidos, manipulados ou preparados produtos
utilizados na alimentacdo humana;

VIl - dispor de aparelhagem industrial completa e adequada, tais como:
magquinas, aparelhos, caminhdes, carros, caixas, mesas e outros utilizados em quaisquer
das fases do recebimento e industrializacdo da matéria-prima e do preparo de produtos,
em numero e qualidade que satisfacam a finalidade da industria;

VIII - possuir instalacdbes adequadas para o preparo e/ou destino de
subprodutos ndo comestiveis;

IX - possuir, de acordo com a natureza do estabelecimento, depdsitos para
chifres, cascos, ossos, adubos, crinas, alimentos para animais e outros produtos e
subprodutos ndo comestiveis, localizados em pontos afastados dos edificios onde sao
manipulados ou preparados produtos destinados a alimentacdo humana;

X - possuir digestores em numero e capacidade suficientes de acordo com as
possibilidades diarias de matanga, quando for o caso;

Xl - dispor de sistema de agua quente canalizada com capacidade suficiente
para atender as necessidades do estabelecimento;

Xl - dispor de dependéncias de industrializacdo de acordo com a capacidade
de producéo do estabelecimento.
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Xl - dispor de espacos minimos e de equipamentos que permitam as
operacbes de insensibilizacdo, sangria, esfola, evisceracdo, inspecdo, resfriamento,
armazenagem, estocagem, acabamento de carcacas e da manipulacdo dos mitdos com
funcionalidade e higiene, ndo permitindo o contato das carcacas antes de serem
inspecionadas pelo S.I.M..

XIV - prover a seccdo de miudos, quando prevista, de separacao fisica entre as
areas de manipulagéo do aparelho gastrointestinal e das demais visceras comestiveis.

XV - dispor de dependéncia de uso exclusivo para a recepcao dos produtos
ndo comestiveis e condenados, devendo ser construida com paredes até o teto, ndo se
comunicando diretamente com as dependéncias que manipulem produtos comestiveis.

XVI - dispor de barreira sanitaria completa em locais a serem indicados pelo
S.I.M.

XVII — as secdes de desossa e manipulagdo deve estar a uma temperatura
igual ou inferior a 16° C.

CAPITULO Il
Do Funcionamento dos Estabelecimentos de
Leite e Derivados

Art. 36. Os estabelecimentos de leite e derivados devem satisfazer as
seguintes condicbes comuns:

| - estar localizado em pontos protegidos de fontes produtoras de mau cheiro
gue possam causar contaminacao;

Il - construir as dependéncias de maneira a se observar, se for o caso,
desniveis na sequéncia dos trabalhos de recebimento, manipulacdo, fabricacdo e
maturacdo dos produtos;

lll - as dependéncias de industrializacdo dos produtos devem estar separadas
por paredes inteiras das areas destinadas a higienizacédo dos vasilhames e/ou preparo de
produtos ndo comestiveis;

IV - ser construido de forma que permita uma adequada movimentacao de
veiculos de transporte para carga e descarga,;

V - as sec¢les industriais deverao possuir “pé direito” com altura adequada de
modo a permitir a instalacdo dos equipamentos sem comprometer a qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos;

VI - ter as dependéncias orientadas de tal modo que os raios solares nao
prejudiquem os trabalhos de fabricagdo ou maturagéo dos produtos;

VII - dispor de aparelhagem industrial completa para a realizagédo de trabalhos
de beneficiamento e industrializacdo, utilizando maquinaria preferentemente conjugada;

VIII - dispor de dependéncia ou local apropriado e convenientemente
aparelhado, a juizo do S.I.M., para a lavagem e esterilizacdo de vasilhames, carros-
tanques e frascos;

IX - dispor de depdsitos para vasilhames e frascos;
X - dispor, conforme o caso, de garagem para a guarda de carros-tanques;
Xl — dispor de laboratério para analise de leite em natureza.
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CAPITULO IV
Do Funcionamento dos Estabelecimentos de
Pescado e Derivados

Art. 37. Os estabelecimentos de pescado e derivados devem satisfazer,
também, as seguintes condi¢cdes:

| - dispor de dependéncias, instalacbes e equipamentos para recepcao,
selecao, inspecao, industrializagdo, armazenagem e expedi¢cdo do pescado, compativeis
com suas finalidades;

Il - possuir instalagbes para o fabrico e armazenagem de gelo, podendo essa
exigéncia, apenas no que tange a fabricacdo, ser dispensada em regibes onde exista
facilidade para aquisicdo de gelo de comprovada qualidade sanitéaria;

lll - dispor de separacédo fisica adequada entre as areas de recebimento da
matéria-prima e aquelas destinadas a manipulacao;

IV - dispor de equipamento adequado a hipercloracdo da agua de lavagem do
pescado ou outro produto aprovado pelo S.I.M. e da limpeza e higienizacdo das
instalacdes, equipamentos e utensilios;

V - dispor de instalacfes e equipamentos adequados a colheita e ao transporte
dos residuos de pescado, resultante do processamento industrial, para o exterior das
areas de manipulacédo de comestiveis;

VI - dispor de instalacdes e equipamentos adequados para o aproveitamento
dos residuos de pescado de acordo com as normas técnicas;

VII - dispor, quando necessario, de camara de espera para 0 armazenamento
do pescado fresco, que ndo possa ser manipulado ou comercializado de imediato;

VIII - dispor de equipamento adequado a lavagem e a higienizacdo de caixas,
recipientes, grelhas, bandejas, e outros utensilios usados para o acondicionamento,
depdsito e transporte de pescado e seus produtos;

IX - dispor, nos estabelecimentos que elaboram produtos congelados, de
instalacdes frigorificas independentes para congelamento e estocagem do produto final;

X — As &reas de manipulacdo de pescados devem estar a uma temperatura
igual ou inferior a 12° C.

CAPITULO V
Do Funcionamento dos Estabelecimentos de
Ovos e Derivados

Art. 38. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem satisfazer, também,
as seguintes condicdes:

| - dispor de dependéncia para recebimento e triagem dos ovos;
Il - dispor de sala ou area coberta para armazenagem dos ovos;

lll - dispor de dependéncias para ovoscopia e verificacdo do estado de
conservacgao dos ovos e para classificacdo comercial;

IV - dispor de dependéncias para industrializacao, quando for o caso;
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V — As fabricas de conserva terdo dependéncias apropriadas para recebimento,
manipulacéo, elaboracéo, preparo e embalagem dos produtos.

CAPITULO VI
Do Funcionamento dos Estabelecimentos Destinados
ao Mel e a Cera de Abelhas

Art. 39. Os estabelecimentos destinados ao mel e a cera de abelhas devem:
| - dispor de dependéncia de recebimento;

Il — dispor de dependéncias de manipulacdo, preparo, classificacdo e
embalagem do produto.

TITULO V
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS

Art. 40. Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem
ser mantidos em condicfes de higiene, antes, durante e apés a realizacado dos trabalhos
industriais.

Paragrafo Unico. As aguas servidas e residuais terdo destino conveniente,
devendo o S.I.M. determinar o tratamento de acordo com as normas fixadas pelos érgaos
oficiais competentes.

Art. 41. O magquinario, carros, tanques, caixas, mesas e demais materiais e
utensilios serdo convenientemente marcados, de modo a evitar qualquer confusédo entre
os destinados a produtos comestiveis e 0os usados no transporte ou depdsito de produtos
ndo comestiveis ou ainda utlizados na alimentacdo de animais, usando-se as
denominacfes "comestiveis" e "ndo comestiveis".

Art. 42. Os pisos e paredes, assim como 0sS equipamentos ou utensilios
usados na industria, devem ser lavados diariamente ou, quando necessario, serem
convenientemente desinfetados, neste caso, com o emprego de substancias previamente
aprovadas pelo S.I.M..

Art. 43. Os estabelecimentos devem ser mantidos livres de moscas, mosquitos,
baratas, ratos, camundongos, quaisquer outros insetos ou animais, agindo-se
cautelosamente quanto ao emprego de venenos, cujo uso SO € permitido nas
dependéncias ndo destinadas a manipulacdo ou deposito de produtos comestiveis e
mediante conhecimento da Inspec¢ao Municipal.

Paragrafo Gnico. E proibida a presenca de cées, gatos e de outros animais
estranhos a atividade no recinto dos estabelecimentos.

Art. 44. E proibido fazer refeicdes nos locais onde se realizem trabalhos
industriais, bem como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da
dependéncia ou ainda guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 45. Sempre que for necessério, a Inspecdo Municipal deve determinar a
substituicdo, raspagem, pintura e reforma em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 46. Os pisos e paredes de currais, bretes, mangueiras e outras instalagoes
préprias para guarda, pouso e contencdo de animais vivos ou depdésito de residuos
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industriais, devem ser lavados e desinfetados, tantas vezes quantas necessarias, com
desinfetante apropriado autorizado pelo S.I.M..

Art. 47. Durante a fabricagdo, no embarque ou nos transportes, os produtos
devem ser conservados ao abrigo de contaminacdes de qualquer natureza.

Art. 48. E proibido empregar na coleta, na embalagem, no transporte ou
conservacao de matérias-primas e produtos usados na alimentacdo humana, qualquer
utensilio que, pela sua forma e composi¢cdo, possa prejudicar as matérias-primas ou
produtos.

Art. 49. E proibido manter em estoque, nos depdsitos de produtos, nas salas
de recebimento, de manipulacéo, de fabricacdo e nas camaras frias ou de cura, material
estranho aos trabalhos da dependéncia.

Art. 50. Nao € permitido residir no corpo dos edificios onde séo realizados
trabalhos industriais de produtos de origem animal.

Art. 51. Serdo diariamente limpos e convenientemente sanitizados o0s
instrumentos de trabalho ou toda vez que o servi¢co de inspe¢do achar necessario.

Paragrafo Unico. Os estabelecimentos devem ter estoque de desinfetantes
aprovados, para uso nos trabalhos de higienizacéo de dependéncias e equipamentos.

Art. 52. As camaras frias devem corresponder as condicdes de higiene,
iluminacdo e ventilacdo, devendo ser limpas e desinfetadas toda vez que a inspecao
julgar necessario.

Art. 53. Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do S.I.M., é
obrigatéria a existéncia de agua quente e vapor para higienizacdo de facas, ganchos e
outros utensilios.

Art. 54. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a embalagem, devera usar uniformes proprios aprovados pelo S.I.M..

Art. 55. Os funcionarios manipuladores de alimentos, deverdo fazer ao menos
um check up médico e exames de saude ao ano.

81°. A inspecdo médica podera ser exigida, a critério do S.I.M., tantas vezes
guantas forem necessarias, para qualquer empregado do estabelecimento, inclusive seus
proprietarios, se exercerem atividades industriais.

§2°. Sempre que comprovada a existéncia de dermatose, de doencgas
infectocontagiosas ou repugnante e de portadores de salmonelas, em qualquer pessoa
gue exerca atividade industrial no estabelecimento, sera imediatamente afastado da
atividade.

TITULO VI
DAS OBRIGACOES DAS EMPRESAS
Art. 56. Ficam os proprietarios de estabelecimentos ou seus representantes
legais obrigados a:

| — implantar o programa de Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), conforme
descrito neste regulamento;

Il - fornecer pessoal necesséario e habilitado, bem como material adequado
julgado indispensavel aos trabalhos de inspecéao;
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[l - dar aviso antecipado sobre a realizacdo de quaisquer trabalhos nos
estabelecimentos sob Inspecédo Municipal permanente, mencionando sua natureza e hora
de inicio e de provavel concluséo;

IV - manter pessoal habilitado na direcdo dos trabalhos técnicos do
estabelecimento;

V - recolher todas as taxas de inspecdo sanitaria e/ou abate e outras que
existam ou vierem a ser instituidas, de acordo com a legislagéo vigente.

Art. 57. Todos os estabelecimentos devem registrar diariamente, em livros
proprios e mapas, cujos modelos devem ser fornecidos pelo S.I.M., as entradas e saidas
de matérias-primas, especificando quantidade, qualidade e destino.

§1°. Tratando-se de matéria-prima ou de produtos de laticinios procedentes de
outros estabelecimentos, deve ainda a empresa anotar, nos livros e mapas indicados, a
data de entrada, o nimero de guia de embarque ou certificado sanitario, a qualidade,
guantidade e o numero de registro do estabelecimento remetente.

82°. Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a fornecer, a
juizo do S.I.LM., uma relacdo atualizada de fornecedores de matéria-prima, com 0s
respectivos enderecos, quantidade média dos fornecimentos e nome da propriedade rural.

N TITULO VII )
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 58. A inspecéo “ante” e “post-mortem”, matanca de emergéncia, inspecao
industrial e sanitaria de ovos e derivados, de leite e derivados, de produtos de abelhas e
derivados, obedecera, no que couber, quanto a sua forma e condicfes, as disposi¢cdes a
ela relativas, previstas pela Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e
alteracbes, e pelo Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal, aprovado pelo Decreto Federal n°® 9.013, de 29 de marco de 2017,
alterado pelo Decreto n° 10.468, de 18 de agosto de 2020 e suas alteragdes posteriores.

Art. 59. O recebimento de animais para abate, em qualquer dependéncia do
estabelecimento, deve ser feita com prévio conhecimento do S.I.M..

Art. 60. Por ocasidao do recebimento e do desembarque dos animais, 0
estabelecimento deve verificar os documentos de transito previstos em normas
especificas, com vistas a assegurar a procedéncia dos animais.

Paragrafo Gnico. E vedado o abate de animais desacompanhados de
documentos de transito.

Art. 61. Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem
ser desembarcados e alojados em instalagbes apropriadas e exclusivas, onde aguardaréo
avaliagéo pelo S.I.M..

Paragrafo Unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores
lacrados por determinacdes sanitarias sé poderdo ser desembarcados na presenca de um
representante competente do S.1.M..

7

Art. 62. O estabelecimento € obrigado a adotar medidas para evitar maus
tratos aos animais e aplicar acdes que visem a protecao e ao bem-estar animal, desde o
embarque na origem até o momento do abate.
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Art. 63. O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a
programacdo de abate e a documentacdo referente a identificacdo, a0 manejo e a
procedéncia dos lotes e as demais informacdes previstas em legislacao especifica para a

verificacdo das condicdes fisicas e sanitarias dos animais pelo S.I.M..

81° Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de
informacgdes sobre o cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterinario, o
S.I.LM. podera apreender os lotes de animais ou os produtos, proceder a coleta de
amostras e adotar outros procedimentos que respaldem a decisdo acerca de sua
destinacao.

§2°. Sempre que o S.I.M. julgar necessario, os documentos com informacdes
de interesse sobre o lote devem ser disponibilizados com, no minimo, 24 (vinte e quatro)
horas de antecedéncia.

Art. 64. E obrigatéria a realizacdo, por servidor competente do S.I.M., do
exame “ante mortem” dos animais destinados ao abate.

81°. O exame de que trata o caput compreende a avaliacdo documental, do
comportamento, do aspecto do animal e dos sintomas de doencas de interesse das areas
de saude animal e de saude publica, atendido o disposto neste Decreto e em normas
complementares.

82°. Qualquer caso suspeito implicard na identificacdo e o isolamento dos
animais envolvidos e, quando necessario, se procedera ao isolamento de todo o lote.

83°. Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliacdo pelo S.I.M., que pode
compreender exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de diagnosticar
e determinar a destinacao, aplicando-se ac¢des de saude animal quando o caso exigir.

84° O exame “ante mortem” deve ser realizado no menor intervalo de tempo
possivel apos a chegada dos animais no estabelecimento de abate.

85°. Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis
devem ser submetidos a inspecéo “ante mortem”.

Art. 65. Na inspecdo “ante mortem”, quando forem identificados animais
suspeitos de zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem
reacao inconclusiva ou positiva em testes diagndsticos para essas enfermidades, o abate
deve ser realizado em separado dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas
cabiveis.

Paragrafo unico. No caso de suspeita de doencas néo previstas neste Decreto
ou em normas complementares, o abate deve ser realizado também em separado, para
melhor estudo das lesdes e verificagdes complementares.

Art. 66. Quando houver suspeita de doencas infectocontagiosas de notificacéo
imediata determinada pelo servico oficial de saude animal, além das medidas ja
estabelecidas, cabe ao S.I.M.:

| - notificar o servigo oficial de saude animal, primeiramente na area de
jurisdicéo do estabelecimento;

Il - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagéo enquanto néo
houver definicdo das medidas epidemioldgicas de saude animal a serem adotadas; e
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lIl - determinar a imediata desinfeccdo dos locais, dos equipamentos e dos
utensilios que possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer
outro material que possa ter sido contaminado, atendidas as recomendagdes
estabelecidas pelo servico oficial de saude animal.

Art. 67. Quando no exame “ante mortem” forem constatados casos isolados de
doencas ndo contagiosas que permitam o aproveitamento condicional ou impliqguem a
condenacdo total do animal, este deve ser abatido por ultimo ou em instalacdes
especificas para este fim.

Art. 68. Os suideos que apresentem casos agudos de erisipela, com eritema
cutaneo difuso, devem ser abatidos em separado.

Art. 69. As fémeas em gestacdo adiantada ou com sinais de parto recente,
nao portadoras de doenca infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento
para melhor aproveitamento, observados os procedimentos definidos pelo servico de
saude animal.

Paréagrafo Unico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente
poderdo ser abatidas apds o prazo minimo dez dias, contados da data do parto, desde
gue nao sejam portadoras de doenca infectocontagiosa, caso em que serdo avaliadas de
acordo com este Decreto e com as normas complementares.

Art. 70. Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia
podem ser condenados, levando-se em consideracdo as condi¢cdes climaticas, de
transporte e os demais sinais clinicos apresentados, conforme dispdem as normas
complementares.

Paragrafo Unico. O disposto no caput ndo se aplica aos animais
pecilotérmicos.

Art. 71. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomoc¢ao em
veiculos transportadores, que estejam nas instalacdes para recep¢do e acomodacao de
animais ou em qualquer dependéncia do estabelecimento, deve ser imediatamente levada
ao conhecimento do S.I.M., para que sejam providenciados a necropsia ou o abate de
emergéncia e sejam adotadas as medidas que se facam necessérias, respeitadas as
particularidades de cada espécie.

Paragrafo Unico. O lote de animais em que se verifique qualquer caso de
morte natural s6 podera ser abatido depois do resultado da necropsia.

Art. 72. As carcacas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias
do estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao
aproveitamento condicional ap6s exame “post mortem”, a critério do S.I.M..

Art. 73. O S.I.M. deve coletar material dos animais destinados ao abate de
emergéncia que apresentem sinais clinicos neurolodgicos e enviar aos laboratorios oficiais
para fins de diagnostico, conforme legislacédo de saude animal.

Art. 74. S6 é permitido o abate de animais com o emprego de métodos
humanitarios, utilizando-se de prévia insensibilizacdo, baseada em principios cientificos,
seguida de imediata sangria.

Art. 75. Todas as carcacas, as partes das carcacas, 0s 6rgaos e as visceras
devem ser previamente resfriados ou congelados, dependendo da especificacdo do
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produto, antes de serem armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem
outras matérias-primas.

Art. 76. As carcacas ou as partes das carcacgas, quando submetidas a
processo de resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas,
respeitadas as particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja suficiente
espaco entre cada peca e entre elas e as paredes, as colunas e 0s pisos.

Art. 77. E obrigatéria a remocao, a segregacio e a inutilizacdo dos Materiais
Especificados de Risco — MER, para encefalopatias espongiformes transmissiveis de
todos os ruminantes destinados ao abate.

Art. 78. Sao proibidas a remocéao, a raspagem ou qualquer pratica que possa
mascarar lesdes das carcacas ou dos 6rgaos, antes do exame pelo S.I.M..

Art. 79. As carcacas julgadas em condicbes de consumo devem receber as
marcas oficiais previstas neste Decreto, sob superviséo do S.I.M..

Art. 80. Os produtos de origem animal in natura ou derivados deverdo atender
aos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade (RTIQ), Instru¢cdo Normativa N°
62, de 29 de dezembro de 2011, emitidos pelo Ministério da Agricultura através do
DIPOA, bem como ao Cédigo de Defesa do Consumidor.

Art. 81. Para o adequado funcionamento dos matadouros, deverdo ser
adotados os seguintes procedimentos:

I- Somente sera permitido o sacrificio de ruminantes, suinos e aves, por
insensibilizacéo, conforme regulamento técnico especifico do MAPA, os animais deveréo
ser obrigatoriamente submetidos a inspecao veterinaria "ante" e "post-mortem" e abatidos
mediante processo humanitario, seguindo o preconizado pela Instrugdo Normativa n° 3 de
17 de janeiro de 2000, do Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento - MAPA, ou
a que vier a substituir, obedecendo a legislacdo vigente para cada espécie.

Il — Permitir o sacrificio dos animais somente ap0s a prévia insensibilizacédo
seguida de imediata e completa sangria, sendo que o espaco de tempo para sangria
nunca deve ser inferior ao recomendado nos regulamentos técnicos de cada espécie,
devendo a sangria ser completa e de preferéncia realizada com o animal suspenso pelos
membros traseiros, sendo que nenhuma manipulacdo pode ser iniciada antes que o
sangue se tenha escoado ao maximo possivel, e a esfola s6 pode ser iniciada apds o
término da operagdo de sangria.

81°. Para os bovinos e suinos, o espaco de tempo maximo permitido entre a
insensibilizacdo e a evisceragdo é de 30 (trinta) minutos, entre 30 (trinta) e 45 (quarenta e
cinco) minutos deve ser condenada as visceras e liberada a carcacga, entre 45 (quarenta e
cinco) e 60 (sessenta) minutos apressar a evisceracao e acima de 60 (sessenta) minutos
condena-se carcaga e visceras.

§2°. Para fins de sangria, as aves devem estar presas pelos pés e a
escaldagem somente pode iniciar-se apds o término desta operacéo.

83°. Somente sera permitido o sacrificio de bovinos e suinos em jejum e dieta
hidrica com no minimo 12 (doze) horas e maximo 24 (vinte e quatro) horas, podendo esse
periodo ser reduzido a 6 (seis) horas se o tempo de transporte for de até 2 (duas) horas.
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) TiTuLo v
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

Art. 82. Os produtos de origem animal devem ser reinspecionados tantas
vezes quantas necessarias, antes de serem expedidos para 0 consumo.

81°. Os produtos que nessa reinspecdo forem julgados impréprios para o
consumo, devem ser destinados ao aproveitamento como subprodutos industriais
(produtos ndo comestiveis), depois de retiradas as marcas oficiais e submetidos a
tratamento apropriado, se for o caso, ou condenados.

82° Quando ainda for permitido o aproveitamento condicional ou
rebeneficiamento, a Inspecdo Municipal deve autorizar que sejam submetidos aos
processos apropriados, reinspecionando-os antes da liberagao.

Art. 83. Nenhum produto de origem animal pode ter entrada em
estabelecimentos, sob Inspecdo Municipal, sem que seja claramente identificado como
oriundo de outro estabelecimento também registrado no S.I.M., ou na DIPOA ou no S.I.F..

Paragrafo Unico. E permitido o recebimento de matéria-prima ou produto
oriundo de estabelecimentos registrados em outros ambitos de Inspecéo, desde que haja
reconhecimento da equivaléncia deste servigo de inspecdo através do Sistema Brasileiro
de Inspecdo de Produtos de Origem Animal (SISBI-POA) ou do Sistema Unificado
Estadual de Sanidade Agroindustrial Familiar, Artesanal e de Pequeno porte (SUSAF-RS).

Art. 84. Na reinspecdo de matérias-primas ou produtos que apresentarem
quaisquer evidéncias de alteracdes de suas caracteristicas sensoriais, o destino deve ser
determinado pela Inspecé&o Municipal.

81°. Quando a matéria—prima ou produto apresentar sinais de putrefacdo, estes
deverédo ser condenados.

§2°. Sempre que a Inspecdo Municipal considerar necessario podera recorrer a
analises complementares, para julgamento.

83°. Sempre que necessario, a Inspec¢do Municipal verificara o pH sobre o
extrato aquoso da carne.

84° Sem prejuizo da apreciacdo dos caracteres organolépticos e de outras
provas, a Inspe¢do adotard o pH entre 6,0 e 6,4 (seis e seis e quatro décimos) para
considerar a carne ainda em condi¢cdes de consumo.

Art. 85. E proibido o retorno de produtos ao estabelecimento, que na
reinspecao, sejam considerados impréprios ao consumo.

Art. 86. Nos entrepostos, armazéns ou casas comerciais, onde se encontrem
depositados produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos sob Inspecao
Municipal, a reinspecao deve visar, especialmente:

| - o Certificado Sanitario que acompanha o produto, nos casos que couber;

Il — a identificacdo do veiculo de transporte, nimero e integridade do lacre do
estabelecimento de origem, nos casos que couber;
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Il — a rotulagem e marcas oficiais dos produtos, bem como as datas de
fabricacéo e validade;

IV - as condi¢Oes de integridade das embalagens;

V - as caracteristicas sensoriais (organolépticas) sobre uma ou mais amostras,
conforme o caso;

VI - a temperatura dos produtos, quando for o caso;
VII - demais procedimentos constantes em normas complementares;

VIIl - coletar amostras para andlises fiscais (exames fisico-quimicos e
microbioldgicos) sempre que julgar necessario.

Art. 87. A juizo do S.I.M., pode ser determinado o retorno, ao estabelecimento
de origem, dos produtos apreendidos no mercado de consumo ou em transito, para efeito
de rebeneficiamento ou aproveitamento para fins ndo comestiveis.

81°. No caso do responsavel pela fabricacdo ou pelo despacho do produto
recusar a devolucdo, serd a mercadoria, apds a inutilizacdo pela Inspecdo Municipal,
aproveitada para fins ndo comestiveis, em estabelecimento dotado de instalacdes
apropriadas.

§2°. A empresa proprietaria ou arrendataria do estabelecimento de origem deve
ser responsabilizada e punida, conforme consta no presente Regulamento, no caso de
nao comunicar ao servidor do S.I.M sobre a chegada de produto devolvido.

TITULO IX
DA EMBALAGEM E ROTULAGEM

CAPITULO |
Da Embalagem

Art. 88. Entende-se por "embalagem" o involucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar materiais destinados a expedicdo, embarque, transporte e
armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

81°. Entende-se por "embalagem primaria" o invélucro que estad em contato
com o produto, devendo este ser de material devidamente aprovado pelo S.I.M..

§2°. Entende-se por "embalagem secundaria” o involucro ou recipiente utilizado
para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 89. Os produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana, sé
podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou continentes aprovados pelo
orgao de fiscalizagcdo competente.

Art. 90. Recipientes anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para o
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana, quando
absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente higienizados.

Paragrafo Unico. Em hipétese alguma os recipientes podem ser utilizados se,
anteriormente, tiverem sido empregados no acondicionamento de produtos e matérias-
primas de uso nao comestivel.

26



Estado do Rio Grande do Sul
PREFEITURA MUNICIPAL DE TRIUNFO

CAPITULO I
Da Rotulagem
Secao |
Disposicdes Gerais

Art. 91. Entende-se por “rotulo” toda inscrigdo, legenda, imagem ou toda
matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada, gravada
em relevo ou litografada ou colada sobre a embalagem do alimento.

§1°. Fica a critério do S.I.M. permitir, para certos produtos, o emprego de rotulo
sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspegéao.

82°. Os embutidos ndo enlatados, para a venda a granel, serdo identificados
por meio de uma etiqueta presa a cada amarrado.

83°. A juizo do S.I.M., no caso de produtos que, por sua dimensdo, ndo
comportem no rotulo todos os dizeres fixados neste Regulamento, deverdo estes constar
da embalagem coletiva.

84°. Os produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem
sempre que possivel ou manter a identificacdo do estabelecimento de origem.

Art. 92. Todos os produtos de origem animal, entregues ao comércio, devem
estar identificados por meio de rotulos registrados, aplicados sob as matérias-primas,
produtos, vasilhames ou continentes, quer quando diretamente destinados ao consumo
publico, quer quando se destinem a outros estabelecimentos para beneficiamento.

81°. O rotulo deve ser resistente as condicdes de armazenamento e de
transporte dos produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado
em sua confeccao deve ser previamente autorizado pelo 6rgéao regulador da saude.

§2°. As informacgdes constantes nos rétulos devem ser visiveis, com caracteres
legiveis, em cor contrastante com o fundo.

83°. Os rotulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos
produtos.

Art. 93. As solicitacbes para aprovacdo prévia do registro, alteracdo e
cancelamento de produtos, serdo encaminhadas atraveés de formulério padréo do S.I.M.
(ANEXO 4), acompanhadas do croqui de rétulo, onde conste todos os dizeres, inscricoes
e desenhos do modelo definitivo.

Paragrafo Unico. Quando se tratar de rotulos litografados, pintados e
gravados, sera apresentada a sua exata reproducdo em papel, sendo permitida a reducao
do mesmo, quando necessario, devendo ser mencionada a escala utilizada.

Art. 94. Para efeito do disposto no artigo anterior a solicitacdo podera ser de:

| - registro, que constitui-se no exame e verificacdo do rétulo definitivo,
composic¢ao do produto e processo de fabricacdo do produto.

Il - alteracao de processo de fabricagao;

lIl — alterag&o de composicao de produto;

IV — acréscimo de rotulo;

V — alterag&o de croqui de rotulo;

VI — cancelamento.
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Art. 95. A solicitagdo de registro serd assinada em todas as vias pelo
representante legal do estabelecimento e pelo responsavel técnico, devendo ser
protocolado o pedido junto a Prefeitura Municipal, direcionando o0 mesmo ao Coordenador
do S.I.M..

Paragrafo unico. No caso de alteracdo que envolva apenas o rétulo e/ou
processo de fabricacdo, sera dispensado o preenchimento do formulario quanto aos
aspectos que nao seréo modificados.

Art. 96. A numeracdo do registro dos produtos sera fornecida pelo
estabelecimento solicitante, com numeracgéo crescente e sequencial de trés digitos.

Art. 97. O sistema municipal de registro dispensa a andlise prévia dos
produtos, ficando os mesmos sujeitos as andlises fiscais e de monitoria, a critério do
S..M..

Art. 98. O produto, cujos padrdes ainda néo estejam definidos na legislacéo
vigente, somente sera registrado apos estudos especificos, consultas e publicacdes de
normas técnicas.

Art. 99. Os estabelecimentos poderdo usar rotulos somente em matérias-
primas de origem animal, quando devidamente aprovados e registrados pelo S.I.M..

Art. 100. Devem constar no rotulo, obrigatoriamente, as seguintes indicacdes:

| — denominacdo (nome) de venda do produto em caracteres destacados,
uniformes em corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos ou dizeres, obedecendo as
discriminagOes estabelecidas neste Regulamento, ou nome aceito por ocasidao da
aprovacao das formulas, levando em consideragéo o previsto nos Regulamentos Técnicos
de Identidade e Qualidade (RTIQ), editados pelo Ministério da Agricultura e
Abastecimento (MAPA), dentre outras regulamentacoes;

Il - nome da empresa responsavel;

lIl - nome ou razéo social e endereco do estabelecimento;

IV- nome empresarial e endereco do importador, no caso de produtos de
origem animal importados;

V - carimbo oficial da Inspe¢ao Municipal,

VI - classificacdo do estabelecimento, de acordo com a classificacdo oficial
prevista neste Regulamento;

VII - identificacdo do Lote;

VIII - marca comercial do produto;

IX - data de fabricacéo e respectivo prazo de validade;

X - indicacao da quantidade, de acordo com as normas do INMETRO;

Xl - forma de composicdo ou outros dizeres, quando previsto neste
Regulamento;

XIl - a especificacao “Industria Brasileira”;

Xlll - a indicagdo de aditivos utilizados, conforme o Cddigo de Defesa do
Consumidor;

X1V - a expressao “Colorido Artificialmente”, quando for o caso;

XV - a expressao “Aromatizado Artificialmente”, quando for o caso;

XVI - a indicagéo da forma e temperatura de conservagao;

XVII - indicagdo do numero de registro do produto, contendo a expressao:
“Registro na Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente sob n° .....
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XVIII - o peso da embalagem e a expresséo “Deve ser pesado na presenga do
consumidor”, no caso de o peso liquido nédo estar definido;

XIX - os numeros da empresa no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas
(CNPJ) e da Inscricédo Estadual (IE);

XX - declaragdo dos principais alimentos que causam alergias alimentares,
conforme Resolucéo n° 26, de 02 de julho de 2015, da ANVISA ou outras determinagcdes
complementares;

XXI - e outras expressdes determinadas por lei ou regulamento.

Art. 101. Em todos os rétulos que identifiquem produtos carneos,
obrigatoriamente constara a declaracdo completa das matérias-primas e ingredientes, em
ordem decrescente de suas participacbes na formulacdo do produto cujo rétulo esta
sendo objeto de aprovacéao ou registro.

Art. 102. A data de fabricacéo e o prazo de validade, expressos em dia, més e
ano, e a identificacdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de
carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas
complementares.

Art. 103. No caso de terceirizacdo da producdo, deve constar a expressao
“Fabricado por”, seguida da identificagcao do fabricante, e a expressao “Para”, seguida da
identificacédo do estabelecimento contratante.

Art. 104. Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de
embalagem do produto, deve constar a expressao “Fracionado por” ou “Embalado por”,
respectivamente, em substituicdo a expressao “Fabricado por”.

Paragrafo unico. Nos casos de que trata este artigo, deve constar a data de
fracionamento ou de embalagem e a data de validade, com prazo menor ou igual ao
estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos particulares, conforme critérios
definidos pelo Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal.

Art. 105. Nos rétulos dos produtos de origem animal € vedada a presenca de
expressdes, marcas, vocabulos, sinais, denominac¢des, simbolos, emblemas, ilustracdes
ou outras representacdes graficas que possam transmitir informacdes falsas, incorretas,
insuficientes ou que possam, direta ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco,
erro, confusdo ou engano em relacdo a verdadeira natureza, composi¢ao, rendimento,
procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas nutritivas ou forma de
uso do produto.

81°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca
ou auséncia de componentes que sejam intrinsecos ou proprios de produtos de igual
natureza, exceto nos casos previstos em legislagédo especifica.

82°. Os rotulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades
medicinais ou terapéuticas.

83°. O uso de alegacdes de propriedade funcional ou de saide em produtos de
origem animal deve ser previamente aprovado pelo 6rgao regulador da saude, atendendo
aos critérios estabelecidos em legislacdo especifica.

Art. 106. No caso de cassacdo do registro ou, ainda, de fechamento do
estabelecimento, fica a empresa responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente
em estoque, sob as vistas da Inspecdo Municipal, a qual devera entregar todos os
carimbos e matrizes que tenha em seu poder.
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Art. 107. Tudo o que nao estiver previsto neste regulamento, quanto a
rotulagem de produtos de origem animal, sera observada a Instru¢do Normativa n° 22, de
24 de novembro de 2005, do Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento (MAPA),
gue trata sobre a rotulagem de produtos de origem animal embalados; assim como 0s
Regulamentos Técnicos de ldentidade e Qualidade (RTIQ) de cada produto junto ao
MAPA.

Secéo ll
Da Rotulagem em Particular

Art. 108. O produto deve seguir a denominacao de venda do respectivo RTIQ.
81°. O pescado deve ser identificado com a denomina¢cdo comum da espécie.

§2°. Os ovos que ndo sejam de galinhas devem ser denominados segundo a
espécie de que procedam.

83°. Os derivados lacteos fabricados com leite, que ndo seja de vaca, devem
possuir em sua rotulagem a designacao da espécie que lhe deu origem, exceto para 0s
produtos que, em funcéo da sua identidade, séo fabricados com leite de outras espécies
gue néo a bovina.

84° Casos de designacdes ndo previstas neste Decreto e em normas
complementares seréo submetidos a avaliagdo do S.I.M..

Art. 109. Carcacas, quartos ou partes de carcacas em natureza de bovinos, de
equinos, de suinos, de ovinos, de caprinos e de ratitas, destinados ao comércio varejista
ou em transito para outros estabelecimentos, recebem o carimbo do S.I.M. diretamente
em sua superficie e devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

Art. 110. Os produtos carneos, que contenham carne e produtos vegetais,
devem dispor nos rétulos a indicacao das respectivas percentagens.

Art. 111. A 4gua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em
percentuais, na lista de ingredientes do produto.

Paragrafo Unico. Sempre que a quantidade de 4gua adicionada for superior a
trés por cento, o percentual de agua adicionado ao produto deve ser informado,
adicionalmente, no painel principal da rotulagem.

Art. 112. Os produtos que nao sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto ndo podem utilizar rétulos, ou qualquer forma de apresentacdo, que declarem,
impliguem ou sugiram que estes produtos sejam leite, produto lacteo ou produto lacteo
composto, ou que fagcam alusdo a um ou mais produtos do mesmo tipo.

Paragrafo Unico. Para os fins deste Decreto, entende-se por termos lacteos os
nomes, denominagdes, simbolos, representa¢des gréaficas ou outras formas que sugiram
ou fagam referéncia, direta ou indiretamente, ao leite ou aos produtos lacteos.

Art. 113. Tratando-se de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades
inerentes a espécie e as formas de apresentacdo do produto, pode ser dispensado 0 uso
de embalagem e a aposicao de rotulos, conforme definido em normas complementares.

Art. 114. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na
designagao do produto a palavra “descongelado”, devendo o rétulo apresentar no painel
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principal, logo abaixo da denominacdo de venda, em caracteres destacados, uniformes
em corpo e cor, sem intercalacdo de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a
expressao “NAO RECONGELAR”.

Art. 115. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados
dos produtos das abelhas deve constar a adverténcia “Este produto n&do deve ser
consumido por criangcas menores de um ano de idade”, em caracteres destacados, nitidos
e de facil leitura.

Art. 116. O rotulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais
exigéncias estabelecidas em legislacdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - ndo conter indicacfes que facam referéncia a sua origem floral ou vegetal; e
Il - conter a expressao “Proibida a venda fracionada”.

Art. 117. Os rétulos das embalagens de produtos nédo destinados a
alimentacdo humana devem conter, além do carimbo do S.I.M., a declaragdo “NAO
COMESTIVEL”, em caixa alta, caracteres destacados e atendendo as normas
complementares.

TITULO X
DO CARIMBO DE INSPECAO E SEU USO

Art. 118. O carimbo de inspecdo representa a marca oficial do S.I.M. e
constitui a garantia de que o produto é procedente de estabelecimento inspecionado e
fiscalizado pelo Ministério da Agricultura e Meio Ambiente.

Art. 119. O namero e o registro do estabelecimento e a sigla S.I.M., com a
palavra "INSPECIONADQO", representam os elementos bésicos do carimbo oficial da
Inspecdo Municipal, cujo formato e dimensdes sao fixados neste Regulamento.

§1°. A sigla S.1.M. significa "Servi¢o de Inspe¢&o Municipal”.

§2°. O carimbo da Inspecdo Municipal representa a marca oficial, usado,
unicamente, em estabelecimentos sujeitos a fiscalizacdo da Secretaria Municipal de
Agricultura de Triunfo, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado
pela autoridade competente.

Art. 120. Os diferentes modelos de carimbo da Inspe¢dao Municipal, a serem
usados nos estabelecimentos fiscalizados pelo S.I.M., obedecerdo as seguintes
especificacoes:

| - MODELO 1:

a) forma: circular;

b) dimensbes: 6 cm de diametro;
c) fonte: Arial,

d) dizeres: numero do registro do estabelecimento, no centro“000”; em cima a
palavra "INSPECIONADQ"; as palavras “Secretaria de Agricultura” acompanham a curva
superior do circulo; em baixo “Triunfo/RS”, que acompanha a curva inferior do circulo;

€) uso: para carcacas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos, em
condigcbes de consumo em natureza, sera aplicado externamente sobre as massas
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musculares da regido do coxao (pernil), costela, lombo, paleta (1/2 carcaca); e no caso de
carcacas de ovinos, caprinos e suinos, que forem comercializadas inteiras, pode-se
utilizar o carimbo somente no pernil e paleta.

Il - MODELO 2:

a) forma: Circular;

b) dimensdes: 1,5 cm de diametro;
c) fonte: Arial;

d) dizeres: numero do registro do estabelecimento, no centro “000”; em cima a
palavra "INSPECIONADQ"; as palavras “Secretaria de Agricultura” acompanham a curva
superior do circulo; em baixo “Triunfo/RS”, que acompanha a curva inferior do circulo;

e) uso: para embalagens com superficie visivel para rotulagem menor ou igual
a 10 cm?.

[l - MODELO 3:

a) forma: Circular;

b) dimensdes: 2 cm de diametro;

c) fonte: Arial;

d) dizeres: nimero do registro do estabelecimento, no centro “000”; em cima a
palavra "INSPECIONADQ"; as palavras “Secretaria de Agricultura” acompanham a curva
superior do circulo; em baixo “Triunfo/RS”, que acompanha a curva inferior do circulo;

€) uso: para embalagens de peso até 1kg.

IV - MODELO 4.

a) forma: Circular;

b) dimensdes: 3 cm de diametro;
c) fonte: Arial;

d) dizeres: numero do registro do estabelecimento, no centro “000”; em cima a
palavra "INSPECIONADQ"; as palavras “Secretaria de Agricultura” acompanham a curva
superior do circulo; em baixo “Triunfo/RS”, que acompanha a curva inferior do circulo;

e) uso: para embalagens com peso superior a 1kg e para etiquetas-lacres.

Art. 121. Os carimbos utilizados para a carimbagem de documentos analisados
pelo S.I.M., obedecerdo as seguintes especificacoes:

a) dimensdes: 3 (trés) centimetros de altura por 6 (seis) centimetros de largura,
ou 2,5 (dois virgula cinco) centimetros de altura por 5 (cinco) centimetros de largura ou a
critério do S.I.M..

b) forma: retangular;

c) dizeres: as iniciais “APROVADO”, “REPROVADO” colocadas
horizontalmente na parte superior, o dizer “SECRETARIA DA AGRICULTURA DE
TRIUNFO” centralizado e seguindo logo abaixo o dizer “SERVICO DE INSPECAO
MUNICIPAL”, centralizado e na parte inferior, “PROJETO AUTORIZADO”, “REFORMA
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AUTORIZADA” colocadas horizontalmente na parte superior e os dizeres “S.I.M.%,
centralizado e seguindo logo abaixo.

d) uso: para aprovacédo de documentos, plantas, rotulagens e outros: 3 (trés)
centimetros de altura por 6 (seis) centimetros de largura.

Art. 122. Os carimbos oficiais, em qualquer estabelecimento, devem reproduzir
fiel e exatamente os modelos determinados neste Regulamento.

Art. 123. Todos os ingredientes, aditivos e outros produtos que venham a
compor qualquer tipo de massa, deverdo ter aprovacdo nos 6rgaos competentes do
Ministério da Saude e/ou Ministério da Agricultura.

Art. 124. Qualquer produto derivado de carnes e leite ou outro devera ter sua
formulagéo e rotulagem aprovadas previamente pelo S.I.M., observando o Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) de cada produto, aprovados e publicados pelo
Ministério da Agricultura.

Art. 125. As carcacas, partes de carcacas e cortes armazenados ou em
transito ou entregues ao comércio devem estar identificados por meio de carimbos,
etiquetas e embalados, conforme modelos fornecidos pelo S.I.M..

i TITULO XI
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 126. Qualquer produto de origem animal, destinado a alimentacdo
humana, devera, obrigatoriamente, para transitar no territério do Municipio de Triunfo,
portar o rétulo ou os carimbos de inspecéao registrados no S.I.M., de Triunfo, ou estar em
conformidade com o regulamento de Inspecao Estadual ou Federal.

Art. 127. O transporte de produtos de origem animal devera ser feito em
veiculos apropriados, tanto no que se refere ao tipo de produto a ser transportado, quanto
a sua perfeita conservacao.

81°. Os produtos referidos no “caput”, deste artigo, destinados ao consumo
humano, ndo poderéo ser transportados com produtos ou mercadorias de outra natureza.

82°. Para o transporte, os produtos devem ser acondicionados higienicamente
em recipientes adequados, independentemente de sua embalagem, individual ou coletiva.

Art. 128. As autoridades de Saude Publica, em sua funcdo de policiamento da
alimentacdo nos centros de consumo, devem comunicar ao S.I.M. os resultados das
analises fiscais que realizam, se as mesmas resultarem apreensao ou condenacédo dos
produtos, subprodutos e matérias-primas procedentes de estabelecimentos registrados no
S.I.M. ou que tenham qualquer identificacdo no produto referente ao S.I.M..

Art. 129. Os produtos de origem animal procedentes de estabelecimentos
registrados junto ao S.I.M., quando em transito, podem ser reinspecionados tantas vezes
guantas forem necessarias.

Art. 130. O Servico de Inspec¢do Municipal, sempre que necessario, podera
solicitar apoio policial e colaboragédo das autoridades federais, estaduais ou municipais,
gue desempenham fung¢des de fiscalizacdo do transporte dos produtos de origem animal
e verificacdo da respectiva documentacéo, de acordo com o presente Regulamento.
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Paradgrafo unico. Verificada a auséncia de documentos ou qualquer outra
irregularidade a que se refere este Regulamento, o produto sera apreendido e colocado a
disposicéo da autoridade competente, para dar o destino adequado, devendo ser lavrado
o respectivo Auto de Infracdo contra o transportador.

) TITULO XII
DA ANALISE LABORATORIAL DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

Art. 131. Os produtos de origem animal, prontos para consumo, bem como
toda e qualquer substancia utilizada na sua elaboracdo, poderdo estar sujeitos a exames
fisico-quimicos, microbiolégicos e demais analises que se fizerem necessarias para
avaliagdo da conformidade.

Art. 132. As andlises fisico-quimica e microbiolégica da dgua de abastecimento
interno e dos produtos de origem animal registrados no S.I.M., dever&o ser realizadas em
laboratorios oficiais ou credenciados pelo S.I.M. e deverdo atender o cronograma de
andlises laboratoriais elaborado anualmente.

Paragrafo Unico. Fica a cargo dos estabelecimentos os custos decorrentes
das andlises laboratoriais.

Art. 133. A critério do S.I.M. podem ser utilizadas metodologias analiticas além
das adotadas oficialmente, desde que reconhecidas internacionalmente ou por outros
orgdos competentes, mencionando-as obrigatoriamente nos respectivos laudos.

_ TITULO Xl
DA ORGANIZACAO E ESTRUTURA DO SERVICO DE
INSPECAO MUNICIPAL

Art. 134. O S.I.M. deve dispor de pessoal técnico de nivel superior (Médico
Veterinario) e médio (Auxiliar de Inspecdo), em numero adequado a realizacdo de
inspecdo sanitaria "ante” e “post-mortem" e tecnolégica, obedecendo a legislacdo vigente.

Paragrafo Unico. Deve-se promover o treinamento, capacitacao e reciclagem
do pessoal que realiza a inspecao, com frequéncia minima anual.

Art. 135. Para compilacdo dos dados estatisticos referentes ao abate,
industrializacdo de carnes, producéo de leite e derivados, condenacdes e outros dados, o0
S.1.M. deveré dispor de meios adequados para o registro, bem como 0s que porventura se
tornem necessarios.

Paragrafo Unico. Deverd ser efetuado o registro, em atas numeradas e
protocoladas no Livro oficial do S.I.M, de quaisquer reunides técnicas ou administrativas
no ambito do Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 136. O S.I.LM. devera trabalhar no combate a clandestinidade e
desenvolver acbes de educacdo sanitaria, conforme cronograma estabelecido em plano
de trabalho.
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TITULO XIV )
DAS BOAS PRATICAS DE FABRICACAO

Art. 137. O Servico de Inspecdo Municipal — S.I.M., vinculado a Secretaria
Municipal de Agricultura, fica responsavel pela verificacdo das Condi¢cdes Higiénico-
sanitarias e das Boas Praticas de Fabricacdo (BPF), aprovado pela Portaria do MAPA n°
368/97.

81°. Os estabelecimentos terdo o prazo méaximo de 12 (doze) meses para
elaborar e implantar o Manual de Boas Praticas de Fabricacdo, a partir da data de
publicacao deste Decreto.

§2°. Estédo sujeitos ao que dispde este artigo os estabelecimentos elaboradores
e industrializadores de alimentos de origem animal do Municipio de Triunfo, registrados no
ambito do Servico de Inspecédo Municipal — S.I.M.

Art. 138. Os estabelecimentos sdo responsaveis por assegurar que todas as
etapas de fabricacdo dos produtos de origem animal seréo realizadas de forma higiénica,
a fim de obter produtos in6cuos que atendam aos padrbes de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranca e ao interesse econdémico do consumidor, e
tenham assegurados a rastreabilidade nas fases de recepcéo, fabricagéo e expedicéo.

81°. Todos os Procedimentos de Higiene Operacional (PPHO) deveréo constar
no Manual de Boas Préticas de Fabricacdo e estarem devidamente evidenciados nos
Procedimentos Operacionais Padrao (POP’s) da empresa, de acordo com o art. 27, deste
Decreto.

82°. O proprietario do estabelecimento, bem como seu respectivo responsavel
técnico respondem, nos termos legais, por infracées ou danos causados a saude publica
ou aos interesses do consumidor.

Art. 139. Todas as dependéncias, equipamentos e utensilios dos
estabelecimentos, inclusive reservatorios de agua e fabrica, devem ser mantidos em
condicdes de higiene, antes, durante e apds a elaboracdo dos produtos.

§1°. Durante os procedimentos de higienizagdo, nenhuma matéria—prima ou
produto deve permanecer nos locais onde esta sendo realizada a operacgédo de limpeza.

§2°. Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser previamente
aprovados pelo 6rgdo competente.

Art. 140. Os funcionérios envolvidos, de forma direta ou indireta, em todas as
etapas de producéo, ficam obrigados a cumprir praticas de higiene pessoal e operacional
gque preservem a inocuidade dos produtos.

Art. 141. Os funcionarios que trabalham na industria de produtos de origem
animal devem estar em boas condi¢des de saude, apresentando anualmente atestado de
saude com a definicdo explicita “APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS”, assinado e
carimbado por médico habilitado.

81°. Poderé ser exigido o atestado de saude, sempre que necessario, a critério
do S.I.M., de qualquer empregado do estabelecimento, seus dirigentes ou proprietarios,
mesmo que estes exercam esporadicamente atividades nas dependéncias do
estabelecimento.
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82°. Sempre que observada a existéncia de qualquer manifestacdo, no
manipulador, que ponha em risco a inocuidade do produto, este devera ser imediatamente
afastado de sua atividade.

Art. 142. A embalagem dos produtos de origem animal devera obedecer as
condi¢Oes de higiene, necessérias a boa conservacdo do produto, sem colocar em risco a
saude do consumidor, obedecendo as normas estipuladas em legislacdo pertinente.

Art. 143. Todo o pessoal que trabalha com produtos comestiveis, desde o
recebimento até a expedicdo, devera usar uniformes claros, protetores de cabeca (gorro,
touca ou capacete) e botas em perfeito estado de higiene e conservacgéo e, deveréo ser
guardados em local proprio.

Art. 144, Exigir-se-4 do pessoal que manipula produtos condenados e/ou nao
comestiveis, a desinfeccdo dos equipamentos e instrumentos com produtos apropriados e
aprovados, exigindo-se, também, nestes casos, uniformes diferenciados ou que o trabalho
seja realizado ao final da producao, mediante solicitacdo ao S.I.M..

Art. 145, E proibida, em toda a area industrial, a pratica de qualquer habito que
possa causar contamina¢des nos alimentos, tais como comer, fumar, cuspir ou outras
praticas anti-higiénicas, bem como a guarda de alimentos, roupas, objetos e materiais
estranhos.

Art. 146. Durante todas as etapas de elaboracdo, desde o recebimento da
matéria-prima até a expedicdo, incluindo o transporte, € proibido utilizar utensilios que
pela sua forma ou composi¢cao possam comprometer a inocuidade da matéria-prima ou do
produto, devendo os mesmos ser mantidos em perfeitas condicbes de higiene e que
impecam contaminacdes de qualquer natureza.

Art. 147. A camara frigorifica, a antecamara e o tunel de congelamento,
guando houverem, devem ser higienizados regularmente, respeitando suas
particularidades, com o emprego de substancias previamente aprovadas pelo 6rgao
competente.

Art. 148. Nos estabelecimentos de leite e derivados € obrigatéria a rigorosa
lavagem e sanitizacdo de vasilhames e utensilios, ndo sendo permitido reuso de
embalagens plasticas, tais como “pet’s”.

Art. 149. Os estabelecimentos deverao identificar os equipamentos, carrinhos,
tanques e caixas de modo a evitar qualquer confusdo entre os destinados a produtos
comestiveis e 0s usados no transporte ou deposito de produtos ndo comestiveis, bem
como carnes utilizadas na alimentagdo de animais, onde, para tal, utilizar-se-a as
denominagbes “comestiveis”, “ndao comestiveis” e “condenados” ou coloragbes
diferenciadas, desde que a padronizacéo seja previamente aprovada pelo S.I.M..

Art. 150. Os matadouros e industrias, controlados pelo S.I.M., devem possuir
controle de pragas, devendo ser realizado por empresa habilitada, ser livres de gatos,
caes e outros animais.

Art. 151. Far-se-4, todas as vezes que o S.I.LM. julgar necessario, a
substituicdo, manuteng&ao ou reparos em pisos, paredes, tetos e equipamentos.

Art. 152. Todas as vezes que o S.I.M. julgar necessario, o estabelecimento
deverd lavar e desinfetar quaisquer instalacbes e equipamentos.
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Art. 153. Inspecionar e manter, convenientemente limpas, as caixas de
sedimentacao de residuos, ligadas e intercaladas a rede de esgoto.

Art. 154. Conservar ao abrigo de contaminagédo, de qualquer natureza, 0s
produtos comestiveis durante a sua obtencdo, embarque e transporte.

Art. 155. Ndo é permitida a guarda de material estranho nos depdsitos de
produtos, nas salas de matanca e seus anexos e na expedicao.

Art. 156. O estabelecimento devera proibir a entrada de pessoas estranhas as
atividades, salvo quando devidamente uniformizadas e autorizadas pela chefia imediata,
ficando o estabelecimento encarregado de manter e disponibilizar, ao S.I.M., o registro
atualizado dos visitantes.

TITULO XV
DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES,
DAS INFRACOES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

CAPITULO |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secao |
Dos Responsaveis pela Infracédo

Art. 157. Seréo responsabilizadas pela infracdo as disposicdes deste Decreto,
para efeito da aplicacdo das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a
origem até o recebimento nos estabelecimentos registrados no S.I.M..

Il - proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados
no Servico de Inspecdo Municipal, onde forem recebidos, manipulados, beneficiados,
processados, fracionados, industrializados, conservados, acondicionados, rotulados,
armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos de origem animal;

lIl - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem
animal.

Paragrafo unico. A responsabilidade referida o “caput”, deste artigo, abrange
as infracbes cometidas por quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou
juridicas, que exercam atividades industriais e comerciais de produtos de origem animal
ou de matérias-primas.

Secao Il
Das Medidas Cautelares

Art. 158. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal
represente risco a saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o S.I.M.
devera adotar, isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreenséao do produto;
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Il - suspenséao provisoria do processo de fabricagdo ou de suas etapas; e
[l - coleta de amostras do produto para realizacao de analises laboratoriais.
81° A retomada do processo de fabricacdo ou a liberacdo do produto sob

suspeita, sera autorizada caso o S.I.M. constate a inexisténcia ou a cessacdo da causa
gue motivou a adocdo da medida cautelar.

§2°. O disposto no “caput”, deste artigo, ndo afasta as competéncias de outros
orgaos fiscalizadores, na forma da legislacéo.

CAPITULO Il
DAS INFRAGCOES

Art. 159. Constituem infracbes ao disposto neste Decreto, além de outras
previstas:
| - construir, ampliar ou reformar instalagfes sem a prévia aprovacao do S.I.M.;

Il - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o
comprador, o locatario ou o arrendatério sobre esta exigéncia legal, por ocasiao da venda,
da locacéo ou do arrendamento;

[l - utilizar rétulo que ndo atenda ao disposto na legislacéo especifica aplicavel;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes ou produtos em condicBes
inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem;

VI - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricacdo, de
formulacdo e de composicéo registrados no S.I.M.;

VII - expedir produtos sem rotulos ou cujos rotulos ndo tenham sido registrados
e aprovados pelo S.I.M,;

VIII - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos
neste Decreto e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

IX - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalacbes, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

X - omitir elementos informativos sobre composicédo centesimal e tecnoldgica
do processo de fabricagao;

Xl - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido da comprovacédo de sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao
disposto na legislagéo especifica;

X1l - ndo cumprir 0s prazos previstos nos documentos expedidos em resposta
ao S.I.M,, relativos a planos de agéo, fiscaliza¢Ges, autuacdes, intimacdes ou notificacdes;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal
oriundos de estabelecimentos néo registrados no S.I.M., DIPOA ou SIF.
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XV - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislacdo especifica
ou em desacordo com 0s processos de fabricacdo, de formulacdo e de composicao
descritos em Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ);

XVII - utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos
novas datas depois de expirado 0 prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do
produto;

XVIII - prestar ou apresentar informacdes, declaragcdes ou documentos falsos

ou inexatos perante o oOrgdo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer
informacgao que, direta ou indiretamente, interesse ao S.I.M. e ao consumidor;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificacao pelo S.I.M.;

XX - ceder ou utilizar, de forma irregular, lacres, carimbos oficiais, rétulos e
embalagens;

XXI - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos
de origem desconhecida;

XXIII - embaracar a agdo de servidor do S..M., no exercicio de suas funcdes,
com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de
fiscalizagao;

XXIV - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do
S.I.M.;

XXV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

XXVI - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam
impréprios ao consumo humano;

XXVII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados
no preparo de produtos usados na alimentacdo humana;

XXVIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXIX- fraudar documentos oficiais;

XXX - néo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
saude ou aos interesses do consumidor.

Art. 160. Consideram-se improprios para o consumo humano, na forma em que
se apresentam, no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal
que:

| - apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se fraudados;

lll - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacdo, ran¢cosos, com
caracteristicas fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
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demonstrem pouco cuidado na manipulagdo, na elaboragdo, na conservagdo ou no
acondicionamento;

IV - contenham substéncias ou contaminantes que ndo possuam limite
estabelecido em legislacdo, mas que possam prejudicar a saude do consumidor;

V - contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima
dos limites permitidos em legislacéo especifica;

VI - ndo atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas
complementares;

VIl - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos em normas complementares e em legislacao especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotéxicos e de produtos de uso
veterinério acima dos limites estabelecidos em legislagédo especifica.

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com
produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

Xl - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso
veterinério que possam prejudicar a qualidade do produto;

XIl - apresentem embalagens estufadas;

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteldo exposto a
contaminacao e a deterioracao;

XIV - estejam com o prazo de validade expirado;

XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou

XVI - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento
sob inspecéo sanitaria.

Paragrafo Unico. Outras situacdes, ndo previstas neste artigo, podem tornar
as matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios
definidos pelo S.I.M..

Art. 161. Além dos casos previstos no artigo anterior, devem ser considerados
improprios para consumo humano, na forma como se apresentam:

| —as carnes ou os produtos carneos, quando:

a) sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacéo,
previstos neste Decreto e em normas complementares;

b) estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de
mofos seja uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico;

c) estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou
roedores.

d) sejam obtidos de animais ou matérias-primas de animais ndo submetidos a
inspecao sanitaria oficial.

II- o pescado ou os produtos de pescado, quando:
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a) estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;
b) apresentem sinais de deterioracéo;
c) sejam portadores de lesGes ou doencas;
d) apresentem infecgcdo muscular macica por parasitas;

e) tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores ndo autorizados
pelo S.I.M.

f) tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operacées
de pesca.
lll- ovos e derivados, quando apresentem:

a) alteracdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida,
presenca de manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara, presenca de
embrido com mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

b) mumificacdo ou estejam secos por outra causa;
c) podriddo vermelha, negra ou branca,
d) contaminacao por fungos, externa ou internamente;

e) sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

f) rompimento da casca e estejam sujos;
g) rompimento da casca e das membranas testaceas; ou
h) os ovos que foram submetidos ao processo de incubacéo.

IV- qualquer tipo de aproveitamento do leite cru, quando:

a) provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal
competente;

b) na selecdo da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de
neutralizantes de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscépico, de
conservadores, de agentes inibidores do crescimento microbiano ou de outras
substancias estranhas a sua composicao;

C) apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia,;
d) revele presenca de colostro; ou

e) o leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e
qgualquer produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado,
devem ser descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

V- a producéo de leite, para consumo humano direto, o leite cru quando n&o
atenda as especificagbes previstas na Instrucdo Normativa n°® 62, de 29 de dezembro de
2011, emitidos pelo Ministério da Agricultura através do DIPOA;

VI- o0 mel e o mel de abelhas sem ferrdo, que evidenciem fermentagéo
avancgada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em normas
complementares.
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Art. 162. Para efeito das infragBes previstas neste Decreto, as matérias-primas
e 0s produtos podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo unico. S&o considerados fraudados as matérias-primas ou 0s
produtos que apresentem adulteracdes ou falsificagdes, conforme disposto a seguir:

| - adulteracdes:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razdo da substituicdo por outros
inertes ou estranhos, ndo atendendo ao disposto na legislacéo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos,
de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de
dissimular ou de ocultar altera¢cfes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos
na elaboracdo ou de aumentar o volume ou o peso do produto;

c) os produtos que na manipulagcédo ou na elaboracéo tenham sido empregados
matérias-primas ou ingredientes impréprios ou que ndo atendam ao disposto no RTIQ ou
na formulacao indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou
coadjuvantes de tecnologia diferentes daqueles expressos na formulacao original ou sem
prévia autorizacao do S.I.M.; ou

e) os produtos que sofram alteragcbes na data de fabricacdo, na data ou no
prazo de validade.

Il - falsificacdes:

a) quando tenham sido utilizadas denominacdes diferentes das previstas neste
Decreto, em normas complementares ou no registro de produtos junto ao S.I.M.;

b) os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou
nao ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto registrado
junto ao S.I.M. e que se denominem como este, sem que 0 seja;

c) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer
expressdo que induza o consumidor a erro ou confusdo quanto a origem, a natureza ou a
gualidade do produto ou lhe atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo
ou divergente da indicada no registro do produto; ou

e) 0s que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu registro,
expostos ou N4o ao consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Art. 163. Nos casos previstos no art. 159, independentemente da penalidade
administrativa aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

| - nos casos de apreensdo, apos reinspecdo completa, as matérias-primas e
os produtos podem ser condenados ou pode ser autorizado 0 seu aproveitamento
condicional para a alimentagdo humana ou para alimentagc&o animal.

Il - nos casos de condenacdo, pode ser permitido o aproveitamento das
matérias-primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.
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CAPITULO 1lI
DAS PENALIDADES

Art. 164. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente teréo
natureza pecuniaria ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de nao fazer, assegurados
os direitos a ampla defesa e ao contraditorio.

§1°. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragdo ao
disposto neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem
animal, considerada a sua nhatureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou
cumulativamente, as seguintes san¢des administrativas e sanitarias:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-

fé;

Il - multa, nos casos ndo compreendidos no inciso |, tendo a Unidade Fiscal
Municipal (UFM) como valor de referéncia, observando-se as seguintes gradagoes:

a) para infracfes leves, multa de 15 (quinze) a 100 (cem) UFMs;
b) para infracbes moderadas, multa de 50 (cinquenta) a 200 (duzentos) UFM;
c) para infracdes graves, multa de 100 (cem) a 1.000 (mil) UFMs; e

d) para infracbes gravissimas, multa de 300 (trezentas) a 1.500 (mil e
guinhentas) UFMs.

lll - apreensdo ou condenacdo das matérias-primas e dos produtos de origem
animal, quando n&o apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que
se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitaria ou quando causar embaraco a acéo fiscalizadora;

V - interdicao total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo consistir
na adulteracdo ou na falsificacdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante
inspecdo técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes
higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - cassacéo do registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§2°. As multas previstas no inciso Il, do paragrafo anterior, serdo agravadas até
0 grau maximo, nos casos de artificio ardil, simulacdo, desacato, embaraco ou resisténcia
a acao fiscal.

83°. A interdicdo ou a suspensdo podem ser levantadas apos o atendimento
das exigéncias que as motivaram, exceto nos casos previstos no art. 173.

84°. Se a interdicdo total ou parcial ndo for levantada, nos termos do paragrafo
anterior, apés 12 (doze) meses, sera cancelado o registro ou o relacionamento do
estabelecimento.

Art. 165. Para fins de aplicacdo da sancédo de multa de que trata o inciso I, do
81°, do art.164, séo consideradas:

| - infracdes leves as compreendidas nos incisos | a VII do caput do art. 159;
Il - infragcbes moderadas as compreendidas nos incisos VIl a XVI do caput do
art. 159;
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lIl - infracdes graves as compreendidas nos incisos XVIl a XXIII do caput do art.
159; e

IV - infragBes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIV a XXX do caput
do art. 159.

81°. As infracdes classificadas como leves, moderadas ou graves poder&o
receber graduacgao superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saude ou
aos interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§2°. Sem prejuizo do disposto neste Decreto, na aplicacdo da penalidade de
multa a autoridade sanitaria competente levara em consideracao a capacidade econémica
do infrator.

Art. 166. Para efeito da fixacdo dos valores da multa de que trata o inciso Il, do
81° do art.164, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas
consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor, 0S
antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

81°. S&o consideradas circunstancias atenuantes:
| - o infrator ser primario;
Il - a acdo do infrator ndo ter sido fundamental para a consecucao do fato;

lIl - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias
do ato lesivo que lhe for imputado;

IV - a infracdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - ainfracgéo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infracdo néo acarretar vantagem econémica para o infrator; ou
VII - a infracdo ndo afetar a qualidade do produto.

§2°. S&o consideradas circunstancias agravantes:
| - o infrator ser reincidente;

Il - o infrator ter cometido a infragcdo com vistas a obtencédo de qualquer tipo de
vantagem;

lll - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhecimento de sua lesividade para a saude publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execug¢ao material da infragéo;

V - a infracdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o
consumidor;

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a acéo da fiscalizacao ou a
inspecéo;

VII - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIII - o infrator ter descumprido as obrigagfes de depositario relativas a guarda
do produto.
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83°. Na hipbétese de haver concurso de circunstancias atenuantes e
agravantes, a aplicacdo da pena deve ser considerada em razdo das que sejam
preponderantes.

84°. Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracdo depois do
transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracao
anterior, podendo ser genérica ou especifica.

85°. A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova
infracdo, e a reincidéncia especifica é caracterizada pela repeticdo de infracdo
anteriormente cometida.

86°. Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenac¢éo anterior, se entre
a data do cumprimento ou da extincdo da penalidade administrativa e a data da infracao
posterior, tiver decorrido mais de 05 (cinco) anos, podendo norma especifica reduzir esse
tempo.

§7°. Quando a mesma infracdo for objeto de enquadramento em mais de um
dispositivo deste Decreto, prevalece para efeito de puni¢cdo, o enquadramento mais
especifico em relacdo ao mais genérico.

Art. 167. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da
apreensdo ou da inutilizacdo do produto, da interdicdo total ou parcial de instalacdes, da
suspensao de atividades, da cassagdo do registro ou do relacionamento do
estabelecimento ou da acédo criminal, quando tais medidas couberem.

Art. 168. Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou
mais infracfes, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposicao
infringida.

Art. 169. Para fins de aplicacdo das sancfes de que trata o inciso Ill, do §1°,
do do art. 164, sera considerado que as matérias-primas e os produtos de origem animal
gue nao apresentarem condi¢cdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se
destinam ou que se encontrem adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste
Decreto, quando o infrator:

| - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenados em condi¢des inadequadas;

[l - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas
datas depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacdo do produto;

IV - produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

V - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios
ao consumo humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nédo inspecionados no
preparo de produtos utilizados na alimentacédo humana,

VII - elaborar produtos que nédo atendem ao disposto na legislacéo especifica;

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda
do estabelecimento.
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Paréagrafo Unico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocao,
de transporte e de destruicdo dos produtos condenados.

Art. 170. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o inciso 1V, do 81°, do
art. 164, caracterizam atividades de risco ou situacdes de ameaca de natureza higiénico-
sanitéria, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instalagfes, dos equipamentos, dos utensilios e dos
trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos;

Il - omissdo de elementos informativos sobre a composi¢do centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricacao;

lll - alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de
origem animal;

IV - expedicdo de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens
armazenados em condi¢des inadequadas;

V - recepcdo, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-
prima, ingrediente ou produto desprovido de comprovacao de sua procedéncia;

VI - simulacédo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de
origem desconhecida;

VII - utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido, aposicdo nos
produtos de novas datas depois de expirado o prazo ou aposi¢cao de data posterior a data
de fabricacéo do produto;

VIII - producdo ou expedicdo de produtos que representem risco a saude
publica;

IX - producdo ou expedicdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam
impréprios ao consumo humano;

X - utilizacdo de matérias-primas e de produtos condenados ou néao
inspecionados no preparo de produtos utilizados na alimentacdo humana;

Xl - utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que né&o
atendam ao disposto na legislacao especifica,

XIl - utilizag&o, substituicdo, subtragdo ou remocao, total ou parcial, de matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda
do estabelecimento;

XIlI - prestacdo ou apresentacao de informagOes, declaracbes ou documentos
falsos ou inexatos perante o 6rgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a
procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer
sonegacéao de informacéo;

XIV - alteracédo, fraude, adulteracdo ou falsificacdo de registros sujeitos a
verificacéo pelo S.I.M.;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de
autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao S.I.M., em atendimento a planos
de acao, fiscalizac¢des, autuagdes, intimagdes ou notificacoes;
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XVI - ultrapassagem da capacidade méaxima de abate, de industrializacdo, de
beneficiamento ou de armazenagem,;

XVII - aquisi¢do, manipulagéo, expedicéo ou distribuicdo de produtos de origem
animal oriundos de estabelecimento néo registrado no S.I1.M., CISPOA ou SIF;

XVIII - ndo realizacdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em
risco a saude ou aos interesses do consumidor.

Art. 171. Para fins de aplicagcdo da sancao de que trata o trata o inciso 1V, do
81° do art. 164, caracterizam embaraco a acao fiscalizadora, sem prejuizo de outras
previsdes deste Decreto, quando o infrator:

| - embaracar a acdo de servidor do S.I.M. no exercicio de suas funcoes,
visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizag&o;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do S.I.M.;

lIl - omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecnoldgica
do processo de fabricacao;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de
origem desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalacbes sem a prévia aprovacdo do
S.I.M,;

VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

VII - prestar ou apresentar informacdes, declaracdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o 6rgao fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia
das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacao de
informacao que, direta ou indiretamente, interesse ao S.I.M. e ao consumidor;

VIII - fraudar documentos oficiais;
IX - fraudar registros sujeitos a verificacdo pelo S.I.M.;

X - ndo cumprir 0s prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole,
bem como nos documentos expedidos ao S.I.M., em atendimento a planos de acéo,
fiscalizagbes, autuacdes, intimacdes ou notificagoes;

Xl - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a
salde ou aos interesses do consumidor.

Art. 172. Para fins de aplicacdo da sancdo de que trata o trata o inciso V, do
81°, do art. 164, caracterizam a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas,
sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando ocorrer:

| - desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao
funcionamento e a higiene das instala¢des, dos equipamentos e dos utensilios, bem como
dos trabalhos de manipulacdo e de preparo de matérias-primas e produtos; ou

I - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de
autocontrole, bem como nos documentos expedidos ao S.I.M., em atendimento a planos
de acao, fiscalizagbes, autuacdes, intimacdes ou notificagBes relativas a manutencéo ou
higiene das instalacdes.
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Art. 173. As sancOes de interdicdo total ou parcial do estabelecimento em
decorréncia de adulteracdo ou falsificacdo habitual do produto, ou de suspensédo de
atividades oriundas de embaraco a acdo fiscalizadora, serdo aplicadas pelo periodo
minimo de 7 (sete) dias, o qual podera ser acrescido de 15 (quinze), 30 (trinta) ou 60
(sessenta) dias, tendo em vista o historico de infrages, as sucessivas reincidéncias e as
demais circunstancias agravantes previstas no art. 166, 82°.

Art. 174. Caracteriza-se como habitualidade na adulteracdo ou na falsificacao
de produtos quando constatada a idéntica infracdo por 3 (trés) vezes, consecutivas ou
ndo, dentro do periodo de 12 (doze) meses.

Art. 175. As sancdes de cassacdo de registro ou de relacionamento do
estabelecimento devem ser aplicadas nos casos de:

| - reincidéncia na pratica das infracbes de maior gravidade, previstas neste
Decreto ou em normas complementares;

Il - reincidéncia em infragcdo cuja penalidade tenha sido a interdicdo do
estabelecimento ou a suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art.
174;

lll - ndo levantamento da interdicdo do estabelecimento apds decorridos 12
(doze) meses.

CAPITULO IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 176. O descumprimento das disposicdes deste Decreto e das normas
complementares sera apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado
com a lavratura do Auto de Infracéo.

Art. 177. O Auto de Infracdo sera lavrado por fiscal que houver constatado a
infracao.

81° As omissdes ou incorre¢cdes na lavratura do Auto de Infragdo néo
acarretardo nulidade do mesmo quando do processo constarem 0s elementos
necessarios a determinacéo da infrac@o e do infrator.

§2°. A lavratura do Auto de Infragdo ndo isenta o infrator do cumprimento da
exigéncia que a tenha motivado.

83°. O Auto de Infracdo sera lavrado em modelo proprio a ser estabelecido pelo
S.I.M..

Art. 178. A assinatura e a data apostas no Auto de Infragdo por parte do
autuado, ao receber sua copia, caracterizam intimacéo valida para todos os efeitos legais.

81°. Quando da recusa do autuado em assinar o Auto de Infragcéo, o fato deve
ser consignado no proprio Auto de Infracao.

§2°. A ciéncia expressa do Auto de Infragdo deve ocorrer pessoalmente, por via
postal, com aviso de recebimento - AR ou outro meio que assegure a certeza da
cientificagcdo do interessado.

Art. 179. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito, em vernaculo
e protocolada na Prefeitura Municipal de Triunfo, localizada na Rua XV de Novembro, n°®
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15, Centro Administrativo, Triunfo/RS, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contados da
data da cientificagao oficial.

81°. A decisdo do processo administrativo, relativo a defesa prevista no caput
deste artigo, caberd, em primeira instancia, ao coordenador do S.I.M. e, em segunda e
Ultima instancia, ao Prefeito Municipal.

82°. No caso de impedimento do coordenador do S.I.M. de julgar em primeira
instancia, como nos casos em que este for o autuador, cabera decisdo de primeira
instncia ao Secretario Municipal de Agricultura.

83°. O infrator podera protocolar recurso da decisdo de primeira instancia, no
prazo de até 10 (dez) dias uteis, a contar da ciéncia da decisdo administrativa.

Art. 180. A autoridade competente para decidir o recurso em segunda e ultima
instancia é o Prefeito Municipal, respeitados os prazos e os procedimentos previstos para
a interposicao de recurso na instancia anterior.

Art. 181. O nao recolhimento do valor da multa no prazo de 30 (trinta) dias,
devidamente comprovado nos autos do processo transitado em julgado, implicara o
encaminhamento do débito para inscricdo em divida ativa.

Art. 182. Ser4d dado conhecimento publico dos produtos e dos
estabelecimentos que incorrerem em adulteragdo ou falsificagdo, comprovadas em
processos com transito em julgado no ambito administrativo.

Paragrafo unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que
cologuem em risco a saude ou os interesses do consumidor.

Art. 183. A conclusdo do processo administrativo se dara através da
publicacao oficial da deciséao final do processo.

CAPITULO V
DISPOSICOES GERAIS

Art. 184. Todo abate de animais para consumo ou industrializacdo realizado
em estabelecimento ou local ndo registrado no SIF (Servico de Inspecédo Federal), SIE
(Servico de Inspecéo Estadual) e SIM (Servigco de Inspecdo Municipal), sera considerado
clandestino, sujeitando-se 0s seus responsaveis a apreensdo e condenagdo das carnes
e/ou produtos, tanto quando estiverem em transito ou no comeércio, ficando ainda
submetidos as demais penas da Lei.

Art. 185. As despesas decorrentes deste Decreto serdo atendidas através de
dotacbes orcamentarias proprias.

Art. 186. Ficam revogadas as disposi¢cdes em contrario, em especial o Decreto
n° 2.422, de 10 de maio de 2017.
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Art. 187. Este Decreto entrard em vigor na data de sua publicacéo.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE TRIUNFO, 20 de outubro de
2021.

Murilo Machado Silva
PREFEITO MUNICIPAL

Registre-se e Publique-se:

Gabriel Schmidt Rocha
SECRETARIO MUNICIPAL DE ADMINISTRACAO EM EXERCICIO
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ANEXO I:

REQUERIMENTO PARA SOLICITACAO DE REGISTRO

Ao Coordenador do Servigo de Inspecao Municipal .............oooeeiiiiiiiinneee.
Municipio de Triunfo - RS.

A Empresa **** CNPJ n°® ***** Ingcricdo Estadual n® ****** yvem por meio deste,
solicitar o registro ou a aprovacao do projeto, junto a essa Secretaria de Agricultura, da
sua (ATIVIDADE), localizada na Rua (citar a rua), Municipio Triunfo, CEP n°® 95840-
000, possuindo o telefone n® *** ' anexando para tanto, os documentos necessarios.

Certos de sua atenc¢éao, despedimo-nos cordialmente,

Triunfo.,......... de oo, de 20............

Responséavel pela Empresa
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ANEXO II:

REQUERIMENTO PARA ANALISE DE PROJETO

lImo (a) Sr(a).
Médico(a) Veterinario(a)
Servico de Inspecdo Municipal de Triunfo — RS

A Empresa ***** CNPJ n°® **** Inscricdo Estadual n°® ******* yem por meio deste,
solicitar a analise e a aprovacdo do projeto, junto a essa secretaria Municipal de
Agricultura, da sua (dizer qual o tipo de empresa a ser registrada), localizada na
(endereco), Municipio de ****** CEP n° ***** possuindo o telefone n° ****** gnexando
para tanto, os documentos necessarios.

Certos de sua atencéao, despedimo-nos cordialmente,

Triunfo.,.......... (o [ de 20..........

Responsavel pela Empresa ****,
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ANEXO Il

MEMORIAL ECONOMICO, SANITARIO, DE INSTALACOES
E EQUIPAMENTOS

O memorial econdmico e sanitario do estabelecimento deve ser preenchido
em formulario proprio para cada atividade. O memorial deve ser entregue em conjunto
com as plantas do estabelecimento. Os itens basicos que devem compor o memorial
séo:

1. Nome da empresa:
2. Nome do proprietario ou arrendatario:
3. Endereco e telefone do estabelecimento:
4. Categoria do estabelecimento (Matadouro/frigorifico, laticinios, supermercado, etc.):
5. Técnico Responsavel pelo estabelecimento:

Nome:

Profisséo:

Registro no 6rgdo de classe:
6. Produtos que pretende fabricar/manipular:
7. Capacidade maxima de producao (de abate ou industrializacdo de produtos):
8. Processo de abate, processamento ou industrializacdo (descrever as etapas de
fabricacdo, desde a recepcao da matéria-prima a obtencao do produto final):
9. Matéria Prima (tipos e procedéncia):
10. Mercado de consumo:
11. Namero aproximado de funcionarios:
12. Meios de transporte a serem utilizados:
13. Armazenamento (condi¢cdes de armazenamento e estocagem):
14. Agua de abastecimento (Procedéncia, Processo de captacdo, Sistema de
tratamento, Depdsitos e suas capacidades, Distribuicdo, outros):
15. Destino dado as aguas servidas, esgotos, meios empregados para depuracdo das
aguas servidas antes de lancadas nos esgotos, rios, etc. (Numero da Licenca
Ambiental).
16. Prédio (construido, reformado, alugado, etc):
17. Tipo de construcéo (alvenaria, madeira, etc.):
18. Paredes e divisérias (dimensdes e material):
19. Revestimento interno (paredes, pisos e teto):
20. SessOes e compartimentos (descrever cada dependéncia com finalidade, condi¢des
de iluminacéo, n° de janelas e portas, indicacdo de dimensodes):
21. Telas a prova de insetos nas janelas, molas de vai-e-vem nhas portas das
dependéncias, cortinas de ar nas portas e descri¢cdo de outras aberturas:
22. Equipamentos (descrigcdo de todos os equipamentos existentes indicando marca,
capacidade, procedéncia e finalidade):
23. Instalagdes frigorificas, area de capacidade das camaras, sistema de refrigeracdo e
capacidade dos compressores, maquinas, aparelhos e equipamentos:
24. Vestiarios, sanitarios e refeitorios para funcionarios:
25. Indicacdo da existéncia, nas proximidades, de cortumes, fabrica de produtos
organicos e outros estabelecimentos industriais que, por sua natureza, possam
produzir mau cheiro.
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ANEXO |V:

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICACAO, DE
COMPOSICAO E DE ROTULAGEM DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Sr. Coordenador

A empresa abaixo qualificada, através do seu representante legal e de seu responsavel
técnico, requer que seja providenciado nesta Secretaria o atendimento da solicitacdo,
especificada neste documento, comprometendo-se a cumprir a legislacdo em vigor que trata do
assunto, atestando a veracidade de todas as informacdes prestadas e a compatibilidade entre
as instalacbes e equipamentos do seu estabelecimento industrial abaixo discriminado e a
proposta aqui apresentada.

IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

SIM do Estabelecimento: N° de Sequencial do Produto:

Razéo social: Inscrigdo Estadual:

CNPJ: Classificacdo do Estabelecimento:

Endereco:

Bairro: CEP:95840-000 |Municipio: Triunfo UF:
RS

Tel. (s): E-mail:

Fax:

SOLICITACAO

[ ] Alteracdo do prazo de [ ] Acréscimo de rétulo
[ ] Registro validade [ ] Alteracao de croqui de

[ ] Alteracao de processo de rétulo

[ ] Cancelamento fabricacao

[ ] Alteracdo de composicao de
produto
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IDENTIFICACAO DO PRODUTO

Nome do Produto:

Marca Comercial:

Tipo de Roétulo:

Tipo de Embalagem:

Conteudo:

Forma de indicacdo da data de fabricacao, validade e prazo estipulado de validade:

AUTENTICACAO

DATA
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO

TECNICO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL

COMPOSICAO

Ingredientes/Aditivos
FORMULA FECHADA

Quantidades
(kgou L)

Percentuais
(%)
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TOTAL

AUTENTICACAO

DATA

ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO

TECNICO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL

COMPOSICAO

(mencionar na ordem decrescente de quantidade,

Ingredientes/Aditivos

iniciando pela matéria-prima)

Quantidades
(kg ou L)

Percentuais
(%)
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TOTAL

104 kg 100%

AUTENTICACAO

DATA CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO

PROCESSO DE FABRICACAO
(Descrever todas as operacdes)
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AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO

CONTROLE DE QUALIDADE
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ESTOCAGEM E TRANSPORTE

AUTENTICACAO

DATA

CARIMBO E ASS. DO REPRESENTANTE LEGAL DO
ESTABELECIMENTO

CARIMBO E ASS. DO RESPONSAVEL
TECNICO
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PROCEDIMENTO PARA TRANSFERENCIA DE REGISTRO

A transferéncia de Registro deverd ser encaminhada através de ato administrativo
especifico, preenchidos e assinados pelo proprietario do estabelecimento e encaminhados
ao Coordenador do S.I.M.. Os processos de solicitacdo devem ser instruidos com os
seguintes documentos:

1. Requerimento encaminhado ao Coordenador do S.I.M.;

2. Termo de Compromisso obrigando-se a acatar todas as exigéncias formuladas a empresa
antecessora, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

3. Contrato Social da nova empresa, registrado na Junta Comercial,

4. Anexacdo do Titulo de Registro da empresa antecessora ou em sua falta, uma
Declaracao de seu extravio;

5. Contrato ou Certiddo de locacdo, arrendamento ou de compra e venda registrado em
Cartorio;

6. Laudo de inspecao do estabelecimento, atualizado com parecer conclusivo.

Observacdo: No caso de transferéncia de registro, por alteracdo contratual ou da razéo
social, paralelamente e em separado, deverdo ser encaminhados 0s processos de
aprovacao de rotulos, tendo em vista o cancelamento automatico da rotulagem da empresa
antecessora.

Faculta-se a utilizacdo da rotulagem da empresa antecessora, desde que devidamente
autorizado pelo S.I.M., com estrito controle e fiscalizagao local.
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